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การรับรสชาติหวานและเค็มไวกวา่

เทสเตอร์ที่สามารถรับรู้ รสขมจากการ
ทดสอบ PTC ถึง 88.7% 

ผลจากการศึกษาในผู้ใหญ ่284 คน พบวา่
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It uses a tiny sensor inserted under the skin to measure sugar in
interstitial fluid, sending real-time readings and trend arrows to a

smartphone app or receiver every 3 to 5 minutes without routine finger
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