
UNLOCKING FRESHNESS:
ADVANCES IN CHILLED AND FROZEN TECH

เสิร�ฟไทย สู�โลก: นวตักรรมอาหารแช�เยน็-แช�แข็ง

และโซ�อปุทานความเยน็เพื่อการส�งออกอย�างยัง่ยืน

โดย : รศ.ดร.พิมพ�เพ็ญ พรเฉลิมพงศ�
หัวหน�าศนูย�พัฒนานววตักรรมอาหาร (FACTory Classroom)

คณะวศิวกรรมศาสตร� สถาบนัเทคโนโลยีพระจอมเกล�าเจ�าคณุทหารลาดกระบงั





To be the Best in Food Prototyping service 

Vision

เรามีความมุ�งมัน่ที่จะเป�นเลิศในการสร�างต�นแบบการแปรรปูอาหาร

ที่มีคณุภาพระดับมาตรฐาน



2015-2025 

จุดเริ่มต�นจนถงึป�จจุบนั



FACT + FACTORY
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FOOD PROCESSING 2024

CLASSROOM



PENTA GOLDEN FRUITS 



Issue



FRUIT BANK FORM MOBILE FACTORY

Lego - liked fruit processing machine for mobile on-demand fruit bank



MAE FAH LUANG FOUNDATION UNDER ROYAL PATRONAGE

FRUIT BANK FORM MOBILE FACTORY



MAE FAH LUANG FOUNDATION UNDER ROYAL PATRONAGE



HARDWARE



HARDWARE



HARDWARE



HARDWARE



SOFTWARE



PEOPLEWARE



EDUCATIONWARE



FRUIT BANK FORM MOBILE FACTORY

COMMUNITY ENTERPRISE PREMIUM MANGOSTEEN THAMAPHA CHUMPHON
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FRUIT BANK FORM MOBILE FACTORY



COMMUNITY ENTERPRISE PREMIUM MANGOSTEEN THAMAPHA CHUMPHON

FRUIT BANK FORM MOBILE FACTORY

กระบวนการผลิตเนื้อทุเรยีนคุณภาพ HPP



COMMUNITY ENTERPRISE PREMIUM MANGOSTEEN THAMAPHA CHUMPHON

FRUIT BANK FORM MOBILE FACTORY



CHACHOENGSAO DEVELOPMENT FOUNDATION – CDFKHLONG KHUEAN CHACHOENGSAO

LEGO FACTORY SET WITH MACHINERY, CIDER VINEGAR PROCESSING



LEGO FACTORY SET WITH MACHINERY, CIDER VINEGAR PROCESSING

CHACHOENGSAO DEVELOPMENT FOUNDATION – CDF  KHLONG KHUEAN CHACHOENGSAO



การขนส�งเยน็อาหารและผกัผลไม�พรเีมยีม

ทางอากาศและทางรถไฟ



TRACEABILITY

Farm-to-Fork Trust transfer Strategy for Chachoengsao mango

under zero waste concept



AIR TRANSPORTATION



MANGO ORCHARD



PACKING HOUSE



AIRPORT CARGO TERMINAL

(THAI AIRWAYSINTERNATIONAL, SUVARNABHUMI AIRPORT)



AIRPORT CARGO TERMINAL

(THAI AIRWAYSINTERNATIONAL, SUVARNABHUMI AIRPORT)



AIR TRANSPORTS FROM THAILAND TO FRANCE 

AND THEIR INFLUENCE ON PRODUCT QUALITY (ON 20 APRIL 2023)



Micro - scale cold chain via rail transportation

0 - 4 degree Celsius

PCM PCM

Temperature

GPS

Vibration & motion

Alert System

Stackable

<20 kg

Hygienic design

Reuse

Insulated

Time

Time / Distance

Micro-scale logistic Food safety and quality Traceability

DASH BOARD



การขนส�งสัมภาระของการรถไฟ
TYPE 1: รถสัมภาระ

รถโบก้ีสัมภาระมีเครื่องห�ามล�อ

(บพห.)

รถโบกี้ช้ันโทและสัมภาระ

(บทพ.)

รถโบกีช้ั้นสามและสัมภาระ

(บสพ.)

ภายในของรถสัมภาระ ส�วนบรรทุก

ป�จจุบัน บพห. ดัดแปลงทีน่ํามาพ�วงกบัรถโดยสาร +      รถขนส�ง

หีบห�อพสัดภุัณฑ�ทีใ่ช�งานใน รฟท. จํานวน 46 คัน

แคร�รถเป�นรูปแบบเดียวกับรถโดยสารช้ัน 3 ช�วงล�างแบบ Coil

Spring + Friction Plate

Micro-Scale Rail Logistic

ขยายตลาดสินค�ามูลค�าสูงด�วยการขนส�งทางราง

เชื่อมโยง Mode อื่นแบบ Door to Door ผ�านสถานีรถไฟ

กลางใจเมอืงทัว่ประเทศ 749 สถานี

ลดค�าใช�จ�าย ยก ขึน้ ลง พกัและกระจายสินค�า

Utilize สิ่งที่มีอยู�แล�วไม�สร�างภาระให� รฟท.



Class I and II**

Cleanroom for Premium Perishable Product

Cutting and Grading

20°C, 6 Air Change/hr.

Super Chilling

1-4°C

Packing and Equipping Monitoring System



Train No Krung Thep Aphiwat - Nong Khai

443 km. 07:54 hr.
133

Krung Thep Aphiwat21:25 Khon Kaen 05:19

Service rates 110 ฿  

Registering goods for train cargoWeighing Khon Kaen Station Receiving



2.0 km. 74.6 km. 118.6 km. 125.6 km. 195.9 km. 310.4 km. 443.0 km.0.0 km.

Maximum Temperature Control

Bang Sue

18:32 

Krung Thep Aphiwat Khon Kaen

TIME 

(hr.)
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Ayutthaya Saraburi Kaeng Khoi Lamnarai Ban Lueam
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Sensor A (กล่อง)

Sensor B (ทเุรยีน)



Cleanroom Prototype for Premium Perishable Product

  Application :

Control

humidity
Control

temperature

Air change and

air filtration

Control

pressure

UV sterilization

 Company : SIAM DAIKIN SALES CO.,LTD.  

A facility for processing perishable agricultural

products, an innovation from Daikin Industries of

Japan, controls the cleanliness of the processing

area, temperature, and relative humidity.

Capacity:  100 kg/Batch



Cleanroom Prototype for Premium Perishable Product



Cleanroom Prototype for Premium Perishable Product



สร�างสรรค�เมนูอาหารไทย ผกัผลไม�พรเีมียมสู�

มาตรฐานระดับสากล



อาหารเป�นยา ตําราแพทย�แผนไทย ภูมปิ�ญญาไทย
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อาหารเป�นยา ตาํราแพทย�แผนไทย ภูมิป�ญญาไทย

และเทคโนโลยกีารขนส�ง
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ผักผลไม�พรเีมียม




