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การค้าระหว่างประเทศ (International Trade)
การค้าระหว่างประเทศ (International Trade) หมายถึง การซื้อขายสินค้าและบริการระหว่างประเทศต่างๆ 
ประเทศที่ทำการซ้ือขายสินค้าและบริการระหว่างกัน เรียกว่า “ประเทศคู่ค้า” ประเทศที่ซ้ือสินค้าจากต่างประเทศ 
เรียกว่า “ประเทศผู ้นำเข้า” ส่วนประเทศที่ขายสินค้าให้ต่างประเทศ เรียกว่า  “ประเทศผู ้ส่งออก” โดยทั่วไปแล้ว 
แต่ละประเทศจะมีฐานะเป็นทั ้งประเทศผู ้นำเข้าและประเทศผู้ส่งออกในเวลาเดียวกัน เพราะประเทศต่างๆ มีการ
ผลิตสินค้าที ่แตกต่างกันเนื่องจากข้อแตกต่างด้านทรัพยากรที่ใช้ผลิตสินค้าในแต่ละประเทศมีความแตกต่างกันทั้ง
ด้านสภาพภูมิประเทศและภูมิอากาศ ดังนั้น ประเทศใดที่มีทรัพยากรชนิดใดมาก ก็จะผลิตสินค้าที่ใช้ทรัพยากรชนิด
นั้นๆ เป็นปัจจัยการผลิตสินค้าส่งออกเพื ่อแลกเปลี่ยนกับสินค้าอื่น นอกจากนั ้นแล้ว ความแตกต่างในเรื่องความ
ชำนาญด้านเทคโนโลยีการผลิตสินค้าและบริการของแต่ละประเทศ ยังเป็นปัจจัยสำคัญที ่ผลักดันให้แต่ละประเทศ
เล็งเห็นประโยชน์จากการเลือกผลิตสินค้าบางอย่างที่มีต้นทุนต่ำ มีความรู ้ความชำนาญ และเลือกสั่งสินค้าแต่ละ
ประเภทที่ผู ้บริโภคในประเทศของตนต้องการแต่ไม่สามารถผลิตได้ หรือผลิตได้ในต้นทุนที ่สูงเกินไป จึงก่อให้เกิด
การค้าระหว่างประเทศขึ้น



ระบบการประกัน (Assurance System)

• ระบบการประกัน (Assurance System)
หมายถึง การดำเนินการท่ีมีการวางแผนไว้ล่วงหน้า

    อย่างเป็นระบบ เพ่ือให้เกิดความมั่นใจได้ว่าผลิตภัณฑ์
    หรือบริการจะสามารถตอบสนองต่อความต้องการ
    ตามท่ีได้ตกลงกันไว้

• องค์ประกอบของการประกัน
1. การกำหนดมาตรฐานและความต้องการ

    2. การจัดทำแผนงานและวางระบบ
    3. การตรวจสอบ
    4. การติดตามและประเมินผล
    5. การสรุปผล

• หน่วยงานที่เก่ียวข้อง
1. Competent Authority (CA) ของประเทศผู้นำเข้า

    2. CA ของประเทศผู้ส่งออก
    3. ผู้ผลิต



การก ากับดูแลโดยภาครัฐ (Official Control System)





การก ากับดูแลโดยภาครัฐ (Official Control System)



Food
Manufacturing 

level

Farm
level

Import
RM+Input

Produce/
Product

Market
(Domestic/

Export)

From Farm to Table

I
II III IV V

National Policy: Road Map of Food Safety

8



Road Map of Food Safety (cont’)
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- Registration & 
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pesticides, 
fertilizers
vet drugs, other 
chemicals

- Border control 
of RM, foods, 
feeds, animals

GAP
Implementation
& Certification

GMP/GHPs/HACCP
Implementation
& Certification

- Product Inspection
- Certification for export 
- ‘Q’ Mark for domestic 
consumption
- Product monitoring
- Labeling & Packaging

- Control hygiene 
of market /retailer

- Consumer 
communication & 
Control 
advertising

- SPS/Trade 
negotiation
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Food safety standards

9



Import

•Ministry of Public Health
• Ministry of Agriculture and Cooperatives

(agricultural inputs, plant, meat, tuna, shrimp)

Domestic

Export
•Ministry of Agriculture and Cooperatives

•Ministry of Public Health
• Ministry of Agriculture and Cooperatives

Responsible Agencies of Food Safety System 
in Thailand
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Export
AQS, Check points AQS, Check points

DLD Vet Officials / 
Meat Inspectors

FDA-MOPH / DLD

Farm veterinarians/ 
DLD officials

DLD-AQS

FDA-MOPH

Export

Livestock Supply Chain

FDA-MOPH



การก ากับดแูล
ความปลอดภัยด้านอาหาร

ในสินค้าปศุสัตว์
เพ่ือการส่งออก
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ข้อก าหนด
กฎ ระเบียบ
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Food Safety/Sanitary standards
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Food Safety/Sanitary standards

Importing countries’ 
regulations & requirements

National regulations

(Animal Health, Food, Drug, Feed, Agricultural 
Standard and related laws)

International standards
(WOAH, CODEX, FAO/WHO, ISO)



The World 
Organisation for 
Animal Health's 
tools and 
programmes - 
WOAH -  Africa

Anthrax

Anthrax

https://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahc/2018/en_chapitre_anthrax.htm
https://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahc/2018/en_chapitre_anthrax.htm










European Union



European Union



สหภาพยุโรป (European Union : EU)

• Animal Health/Welfare
    - ให้ความส าคัญกบัโรค Avian Influenza,

Newcastle disease และ Salmonellosis 
    - สตัว์ปีกต้องมาจากแหล่งผลิตที่ไม่มีการระบาด
      ของโรค Avian Influenza และ Newcastle

disease ภายในรัศมี 10 กม. เป็นเวลาอย่างน้อย
30 วนั

    -ประเทศท่ีสามต้องมีมาตรการควบคมุโรคสัตว์ปีก
      ซึง่เป็นไปตามระเบียบ EU หรือมาตรฐานเทียบเท่า
    - สัตว์ปีกต้องได้รับการปฏิบัติตามหลักสวัสดิภาพ
สัตว์ ตัง้แต่การเลีย้ง การขนส่ง และการฆ่าเพ่ือ
บริโภค ซึง่ก าหนดในระเบียบ EU

• Veterinary Public Health
    - โรงงานต้องขึน้บัญชีรายช่ือกับ EUทัง้ช่ือ ประเภท และประเภทสนิค้าส่งออก
    - ประเทศท่ีสาม ต้องมีโปรแกรมเฝา้ระวังสารตกค้างในห่วงโซ่การผลิตอาหาร
      และแจ้งผลเฝ้าระวงัให้ EU เป็นรายปี
    - โรงงานต้องมีการควบคุมสขุลักษณะการผลิตท่ีดี (Good Hygiene Practice :

GHP) และประยุกต์ใช้ HACCP ในกระบวนการผลิต
    - มาตรฐานสินค้าอาหารจากประเทศท่ีสาม ท่ีน าเข้าไปจ าหน่ายยัง EU
      ต้องเป็นไปตามระเบียบ EU หรือมาตรฐานเทียบเท่า รวมถึงสามารถท าการ
      สอบย้อนกลับ (Traceability) ได้อย่างมีประสิทธิภาพ
    - เนือ้สัตว์ปีก ต้องมาจากสตัว์ปีกท่ีผ่านการตรวจ AM และ PM ภายใต้การ
      ก ากับดแูลของสัตวแพทย์ CA และมีความเหมาะสมต่อการบริโภค
    - ให้ความส าคัญกบัเชือ้จลุินทรีย์ปนเปือ้นอาหาร ได้แก่ Salmonella, LM,

E. coli และ Campylobacter
-เนือ้สัตว์ปีกแปรรูปปรุงสกุ ต้องผ่านความร้อนที่ท าให้อณุหภูมิใจกลางสินค้า

      ไม่น้อยกว่า 70 ๐C 



สหราชอาณาจักร (United Kingdom : UK) 
(Transitional period)

• Animal Health/Welfare
    - ให้ความส าคัญกบัโรค Avian Influenza,

Newcastle disease และ Salmonellosis 
    - สตัว์ปีกต้องมาจากแหล่งผลิตที่ไม่มีการระบาด
      ของโรค Avian Influenza และ Newcastle

disease ภายในรัศมี 10 กม. เป็นเวลาอย่างน้อย 
30 วนั

    -ประเทศที่สามต้องมีมาตรการควบคุมโรคสตัว์ปีก 
ซึง่เป็นไปตามระเบียบ EU หรือมาตรฐานเทียบเท่า

    -สัตว์ปีกต้องได้รับการปฏิบัติตามหลักสวัสดิภาพ
สัตว์ ตัง้แต่การเลีย้ง การขนส่ง และการฆา่เพื ่อ
บริโภค ซึง่ก าหนดในระเบียบ EU

• Veterinary Public Health
    -โรงงานต้องขึน้บัญชีรายชื่อกับ EUทัง้ ช่ือ ประเภท และประเภทสินค้าส่งออก
    - ประเทศที่สาม ต้องมีโปรแกรมเฝา้ระวังสารตกค้างในห่วงโซ่การผลิตอาหาร

- โรงงานต้องมีการควบคุมสขุลักษณะการผลิตท่ีดี (Good Hygiene Practice :
GHP) และประยุกต์ใช้ HACCP ในกระบวนการผลิต

    - มาตรฐานสินค้าอาหารจากประเทศที่สาม ที่น าเข้าไปจ าหน่ายยัง UK
      ต้องเป็นไปตามระเบียบ EU หรือมาตรฐานเทียบเท่า รวมถึงสามารถท าการ
      สอบย้อนกลับ (Traceability) ได้อย่างมีประสิทธิภาพ
    - เนือ้สัตว์ปีก ต้องมาจากสตัว์ปีกที่ผ่านการตรวจ AM และ PM ภายใต้การ
      ก ากับดแูลของสัตวแพทย์ CA และมีความเหมาะสมต่อการบริโภค
    - ให้ความส าคัญกบัเชือ้จลิุนทรีย์ปนเปือ้นอาหาร ได้แก่ Salmonella, LM,

E. coli และ Campylobacter
-เนือ้สัตว์ปีกแปรรูปปรุงสกุ ต้องผ่านความร้อนที่ท าให้อุณหภูมิใจกลางสินค้า

      ไม่น้อยกว่า 70 ๐C 



ญี่ ปุ่น (Japan)

• Animal Health/Welfare
    - ให้ความส าคัญกบัโรค Avian Influenza,

Newcastle disease และ Fowl Cholera
ส าหรับสัตว์ปีก

    - ต้องไม่มีการระบาดของโรค Notifiable Avian
Influenza (NAI) อย่างน้อย 90 วนั ก่อนสง่ออก

    - สตัว์ปีกต้องมาจากแหล่งผลิตที่ไม่มีการระบาด
      ของโรค Avian Influenza และ Newcastle

disease ภายในรัศมี 50 กม. เป็นเวลาอย่างน้อย
      90 วนั

- ห้ามใช้วคัซีนป้องกันโรค NAI    
    - ให้ความส าคัญกบัโรค Foot and Mouth disease,

Bovine Spongiform Encephalopathy และ
      Chronic Wasting disease ส าหรับสัตว์กีบคู่
    - ประเทศไทย ต้องมีมาตรการควบคุมโรคสตัว์ติดตอ่
      ซึง่เป็นไปตามระเบียบญ่ีปุ่ น หรือมาตรฐานเทียบเท่า

กรณีระบาดให้แจ้งญี่ปุ่ น และระงบัการส่งออก

• Veterinary Public Health
    - โรงงานต้องขึน้บัญชีรายช่ือกับญ่ีปุ่ น ทัง้ช่ือ ประเภท และประเภทสินค้าส่งออก
    - โรงงานต้องมีการควบคุมสขุลักษณะการผลิตท่ีดี (Good Hygiene Practice :

GHP) และประยุกต์ใช้ HACCP ในกระบวนการผลิต
    - Complete separation designation
    - มาตรฐานสินค้าอาหารท่ีน าเข้าไปจ าหน่ายยงัญี่ปุ่ น ต้องเป็นไปตามระเบียบ 
      ญี่ปุ่ น หรือมาตรฐานเทียบเท่า รวมถึงสามารถท าการสอบย้อนกลบั (Traceability)
    - เนือ้สัตว์ ต้องมาจากสัตว์ท่ีผ่านการตรวจ AM และ PM ภายใต้การก ากับดแูล
      ของสตัวแพทย์ CA และมีความเหมาะสมต่อการบริโภค
    - ให้ความส าคัญกบัเชือ้จลุินทรีย์ปนเปือ้นอาหาร ได้แก่ Salmonella, E. coli

และ S. aureus
- เนือ้สัตว์ปีกแปรรูปปรุงสกุ ต้องผ่านความร้อนที่ท าให้อณุหภูมใิจกลางสินค้า

      ไม่น้อยกว่า 70 ๐C เป็นเวลาอย่างน้อย 1 นาที
    - เนือ้สัตว์กีบคู่แปรรูปปรุงสกุ ต้องผ่านความร้อน ตามข้อก าหนดต่อไปนี ้
          1. การต้ม หรืออบไอน า้ร้อน (Steam) อณุหภมิูตัง้แต่ 100 ๐C โดยจะต้อง
      ให้อุณหภูมิใจกลางสินค้า ไม่น้อยกว่า 70 ๐C เป็นเวลาอย่างน้อย 1 นาที
          2. วิธีการอื่นๆ ต้องให้อุณหภูมิใจกลางสินค้า ไม่น้อยกว่า 70 ๐C เป็นเวลา 
      อย่างน้อย 30 นาที



แคนาดา (Canada)

• Animal Health/Welfare
    - ให้ความส าคัญกบัโรค Avian Influenza และ

Newcastle disease 
- สตัว์ปีกต้องมาจากแหล่งผลิตที่ไม่มีการระบาด

      ของโรค Avian Influenza และ Newcastle
disease 

    -สัตว์ปีกต้องได้รับการปฏิบัติตามหลักสวสัดิภาพสัตว์ 
ตัง้แตก่ารเลีย้ง การขนส่ง และการฆ่าเพ่ือบริโภค

• Veterinary Public Health
    - โรงงานต้องขึน้บัญชีรายช่ือกับแคนาดา ทัง้ช่ือและประเภทโรงงาน
    - โรงงานต้องมีการควบคุมสขุลักษณะการผลิตท่ีดี (Good Hygiene Practice :

GHP) และประยุกต์ใช้ HACCP ในกระบวนการผลิต
    - Complete separation designation
    -มาตรฐานสินค้าอาหารท่ีน าเข้าไปจ าหน่ายยังแคนาดา ต้องเป็นไปตาม
ระเบียบแคนาดาหรือมาตรฐานเทียบเท ่า รวมถึงสามารถท าการสอบย้อนกลับ 
(Traceability)
    - เนือ้สัตว์ปีก ต้องมาจากสตัว์ปีกท่ีผ่านการตรวจ AM และ PM ภายใต้การ
ก ากับดแูลของสัตวแพทย์ CA และมีความเหมาะสมต่อการบริโภค ตามระเบียบ
แคนาดา

    - เนือ้สัตว์ปีกผ่านกรรมวิธีการผลิตในลกัษณะที่ประกันได้ว่า ผลิตภัณฑ์ไม่มี
การปนเปือ้นอีก ทัง้ทางตรงและทางอ้อม ภายหลงัการปรุงสกุ และภายหลังการ
บรรจุหีบห่อ

- เนือ้สัตว์ปีกแปรรูปปรุงสกุ ต้องผ่านความร้อนที่ท าให้อณุหภูมิใจกลางสินค้า
ไม่น้อยกว่า 80 ๐C 



สาธารณรัฐประชาชนจีน (China)

• Animal Health/Welfare
- ไก่ต้องมาจากฟาร์มท่ีปลอดโรคต่อม
เบอร์ซ่าอกัเสบ  ให้ความส าคญักับโรค 
Avian bronchitis, Fowl Cholera, 
Infectious bursal disease และ 
Mycoplasmosis

    - สัตว์ปีกต้องมาจากแหล่งผลิตท่ีไม่มีการ
ประกาศโรคตามข้อก าหนดของจีน หรือ
ตามท่ี WOHA ก าหนด

     - หากพบโรคระบาด หรือพบการปนเปือ้น
ของโรคในสัตว์ปีก /สินค้า ซึ ่งเป็นโรคท่ี
ระบุในข้อก าหนดของจีน ทางฝ่ายไทย
ต้องระงับการส่งออกสินค้าจากพืน้ ท่ีที่
เกี่ยวข้องโดยทนัที

• Veterinary Public Health
    - โรงงานต้องขึน้บัญชีรายชื่อกับทางการจีน ทัง้ช่ือและประเภทโรงงาน และ

ชิน้ส่วนสินค้า (เนือ้ และผลพลอยได้จากสตัว์)
    - โรงงานต้องมีการควบคุมสขุลักษณะการผลิตที่ดี (Good Hygiene Practice 
: GHP) และประยุกต์ใช้ HACCP ในกระบวนการผลิต
    - มาตรฐานสินค้าอาหารท่ีน าเข้าไปจ าหน่ายยงัจีนต้องเป็นไปตามระเบียบ 
      จีน และพิธีสารที่ตกลงร่วมกันระหว่างประเทศไทยและจีน รวมถึงสามาร
ท าการสอบย้อนกลับ (Traceability)

    - เนือ้สัตว์ปีก ต้องมาจากสตัว์ปีกท่ีผ่านการตรวจ AM และ PM ภายใต้การ
ก ากับดแูลของสัตวแพทย์ CA และมีความเหมาะสมต่อการบริโภค
    - ให้ความส าคัญกบัส่ิงปนเปือ้นอาหาร ได้แก่ เชือ้จลุินทรีย์ สารตกค้างโลหะ

หนัก
      



สาธารณรัฐเกาหลี (South Korea)

• Animal Health/Welfare
    - ให้ความส าคัญกบัโรค Avian Influenza,

Newcastle disease, Fowl Cholera, Pullorum,
Fowl typhoid, Infectious bursal disease,
Marek’s disease, Duck viral hepatitis และ
Duck viral enteritis โดยต้องไม่มีการระบาด

    - สตัว์ปีกต้องมาจากแหล่งผลิตที่ไม่มีการระบาด
      ของโรค Avian Influenza และ Newcastle

disease ภายในรัศมี 10 กม. เป็นเวลาอย่างน้อย 
90 วัน

-สัตว์ปีกต้องไม่ป่วยด้วยโรค และผ่านการสุ่มตรวจ
เชือ้ Avian Influenza และ Newcastle disease ที่
โรงฆ่า อย่างน้อย 20% ของฟาร์มท่ีเข้าฆ่า โดยมี
ผลตรวจเป็นลบ

• Veterinary Public Health
    - โรงงานต้องขึน้บัญชีรายชื่อกับเกาหลีใต้ ทัง้ชื่อและประเภทโรงงาน
    - โรงงานต้องมีการควบคุมสขุลักษณะการผลิตท่ีดี (Good Hygiene Practice 
:

GHP) และประยุกต์ใช้ HACCP ในกระบวนการผลิต
    - มาตรฐานสินค้าอาหารที่น าเข้าไปจ าหน่ายยังเกาหลีใต้ ต้องเป็นไปตาม
ระเบียบ 
      เกาหลีใต้ หรือมาตรฐานเทียบเท่า รวมถึงสามารถท าการสอบย้อนกลับ
      (Traceability)
    - เนือ้สตัว์ปีก ต้องมาจากสตัว์ปีกท่ีผ่านการตรวจ AM และ PM ภายใต้การ
      ก ากับดแูลของสัตวแพทย์ CA และมีความเหมาะสมต่อการบริโภค
    - ให้ความส าคญักับส่ิงปนเปือ้นอาหาร ได้แก่ เชือ้จลิุนทรีย์ สารตกค้าง โลหะ
หนัก
      และรังสี

- เนือ้สตัว์ปีกแปรรูปปรุงสุก ต้องผ่านความร้อนที่ท าให้อุณหภูมิใจกลาง
สินค้า
      เป็นไปตามข้อก าหนด ดงันี ้
         1. ไม่น้อยกว่า 60 ๐C   เป็นเวลาอย่างน้อย 507 วินาที ;

2. ไม่น้อยกว่า 65 ๐C   เป็นเวลาอย่างน้อย 42 วินาที ;
3. ไม่น้อยกว่า 70 ๐C   เป็นเวลาอย่างน้อย 3.5 วินาที ;  
4. ไม่น้อยกว่า 73.9 ๐C เป็นเวลาอย่างน้อย 0.51 วินาที 



สหพันธรัฐรัสเซีย (Russian Federation)

• Animal Health/Welfare
    - ให้ความส าคัญกบัโรค Avian Influenza,

Newcastle disease, Ornithosis, Duck viral
enteritis, Duck viral hepatitis และ Plague
ส าหรับสัตว์ปีก

    - สตัว์ปีกต้องมาจากฟาร์มควบคุมเชือ้ Salmonella
- ให้ความส าคัญกบัโรค Foot and Mouth disease,
Trichinellosis, African swine fever, Classical
swine fever, Aujeszky’s disease, Vesicular
disease, PRRS และ Teschen disease
ส าหรับสุกร

- สุกรท่ีเข้าฆ่า ต้องไม่มีการฉีดวคัซีนแอนแทรกซ์ 
      (ชนิดเชือ้เป็น Live vaccine) อย่างน้อย 14 วนั
      ก่อนฆ่า

• Veterinary Public Health
    - โรงงานต้องขึน้บัญชีรายช่ือกับรัสเซีย ทัง้ช่ือ ประเภท และประเภทสินค้าส่งออก
    - โรงงานต้องมีการควบคุมสขุลักษณะการผลิตที่ดี (Good Hygiene Practice :

GHP) และประยุกต์ใช้ HACCP ในกระบวนการผลิต
    - มาตรฐานสินค้าอาหารท่ีน าเข้าไปจ าหน่ายยงัรัสเซีย ต้องเป็นไปตามระเบียบ 
      รัสเซีย หรือมาตรฐาน EEU รวมถึงสามารถท าการสอบย้อนกลับ (Traceability)
    - เนือ้สัตว์ ต้องมาจากสัตว์ท่ีผ่านการตรวจ AM และ PM ภายใต้การก ากับดแูล
      ของสตัวแพทย์ CA และมีความเหมาะสมต่อการบริโภค
    - ให้ความส าคัญกบัเชือ้จลิุนทรีย์ปนเปือ้นอาหาร ได้แก่ Salmonella, Coliform,

TPC, LM และ S. Aureus โดยมีเกณฑ์มาตรฐานที่เข้มงวด
- ให้ความส าคัญกบัการตรวจสารตกค้าง และรังสี (Caesium-137) ในสินค้า

      เนือ้สัตว์ ตามระเบียบรัสเซีย หรือมาตรฐาน EEU
- ผลิตภณัฑ์เนือ้สุกร ต้องไม่มีส่วนหวั ขา และอวัยวะภายใน โดยต้องผ่านการ

      แช่เย็น (Maturation) อย่างน้อย 24 ชัว่โมง และแช่แข็ง (Freezing) ภายใต้
      อณุหภมูิ -18 ๐C ไม่น้อยกว่า 106 ชัว่โมง หรือ อุณหภมูิ -35 ๐C ไมน้่อยกว่า 
      8 ชัว่โมง



สิงคโปร์ (Singapore)

• Animal Health/Welfare
    - ให้ความส าคัญกบัโรค Avian Influenza และ

Newcastle disease ส าหรับสัตว์ปีก
- สตัว์ปีกต้องมาจากแหล่งผลิตที่ไม่มีการระบาด

      ของโรค Avian Influenza และ Newcastle
disease ภายในรัศมี 10 กม. เป็นเวลาอย่าง
น้อย 60 วัน
- ห้ามใช้วัคซีนป้องกนัโรค AI    
- สุกร ให้ความส าคัญกบัโรค FMD, Rinderpest, 

ASF, Vesicular disease และ Trichinellosis
- ประเทศไทยต้องปลอดจากโรค Rinderpest,

      African swine fever และ Vesicular disease
อย่างน้อย 6 เดือน ก่อนท่ีสุกรจะถกูฆ่าเพื่อการ

      ส่งออก

• Veterinary Public Health
    - โรงงานต้องขึน้บัญชีรายช่ือกับสิงคโปร์ ทัง้ชื่อ ประเภท และประเภทสินค้าส่งออก
    - โรงงานต้องมีการควบคุมสขุลักษณะการผลิตท่ีดี (Good Hygiene Practice :

GHP) และประยุกต์ใช้ HACCP ในกระบวนการผลิต
    - มาตรฐานสินค้าอาหารท่ีน าเข้าไปจ าหน่ายยงัสิงคโปร์ ต้องเป็นไปตามระเบียบ 
      สิงคโปร์ หรือมาตรฐานเทียบเท่า รวมถึงสามารถท าการสอบย้อนกลบั
      (Traceability)
    - เนือ้สัตว์ ต้องมาจากสัตว์ท่ีผ่านการตรวจ AM และ PM ภายใต้การก ากับดแูล
      ของสตัวแพทย์ CA และมีความเหมาะสมต่อการบริโภค
    - ให้ความส าคัญกบัเชือ้จลุินทรีย์ปนเปือ้นอาหาร ได้แก่ Salmonella, LM, TPC,

E. coli, S. aureus และ E. coli O157:H7
- เนือ้สัตว์ปีกแปรรูปปรุงสกุ ต้องผ่านความร้อนที่ท าให้อณุหภมูิใจกลางสินค้า

      ไม่น้อยกว่า 70 ๐C เป็นเวลาอย่างน้อย 3.5 วินาที
- เนือ้สุกรแปรรูปปรุงสุก ต้องผ่านความร้อนที่ท าให้อุณหภูมใิจกลางสินค้า

      ไม่น้อยกว่า 70 ๐C เป็นเวลาอย่างน้อย 30 นาที  



เขตบริหารพเิศษฮ่องกง (Hong Kong SAR)

• Animal Health/Welfare
    - ให้ความส าคัญกบัโรค Avian Influenza และ

Newcastle disease ส าหรับสัตว์ปีก
- สตัว์ปีกต้องมาจากแหล่งผลิตที่ไม่มีการระบาด

      ของโรค Avian Influenza และ Newcastle
disease 

• Veterinary Public Health
    -โรงฆ่าสัตว์ปีก ต้องขึน้บัญชีรายช่ือกับฮ่องกง ส่วนโรงฆ่าสุกร ต้องขึน้บญัชีรายช่ือ

โรงงานและฟาร์ม 
    - โรงงานต้องมีการควบคุมสขุลักษณะการผลิตท่ีดี (Good Hygiene Practice :

GHP) และประยุกต์ใช้ HACCP ในกระบวนการผลิต
    - มาตรฐานสินค้าอาหารท่ีน าเข้าไปจ าหน่ายยงัฮ่องกง ต้องเป็นไปตามระเบียบ 
      ของทัง้ ประเทศไทยและ ฮ่อ งกง รวม ถึงสามารถท  าการสอบย้อนกลับ 
       (Traceability)
    -ฟาร์มและโรงงานท่ีได้รับอนุญาตให้ส่งออกไปฮ่องกง ต้องอยู่ภายใต้ โปรแกรม

การตรวจสอบตามการประเมินความเสี่ ยงของเจ้าหน้าที่สัตวแพทย์และ
โปรแกรมการตรวจสอบการใช้ยาอย่างสม ่าเสมอ 

     - เนือ้สัตว์ ต้องมาจากสัตว์ที่ผ่านการตรวจ AM และ PM ภายใต้การก ากัฐดแูล
ของสตัวแพทย์ CA และมีความเหมาะสมต่อการบริโภค

     - เนือ้สัตว์แปรรูปปรุงสุก ไม่ต้องขึน้บัญชีรายช่ือกับทางฮ่องกง แต่ต้องขึน้บัญชี
เป็นโรงงานเพื่อการส่งออกจากกรมปศุสตัว์ (CA) ก่อนส่งออก
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