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Smart Manufacturing 
บทบาทของระบบอตัโนมตัใินอตุสาหกรรมอาหารยุค 5.0

1. บทนาํ : อุตสาหกรรมอาหารยคุ 5.0 คืออะไร?

2. Lean Automation: การยกระดบักระบวนการผลิต

3. ผสมผสาน 'เทคโนโลย'ี กบั 'แรงงาน' สู่ Smart Factory

4. กรณีศึกษา & Best Practices



Sustainable Production 
ขบัเคลื(อนสู่กระบวนการผลติอย่างยั(งยืน

บทนํา: ทาํไม 'ความยั,งยืน' สําคญักบัอตุสาหกรรมอาหาร?
ความยั'งยนืเป็นปัจจยัสาํคญัในอุตสาหกรรมอาหารเนื'องจากมีผลกระทบ

ต่อสิ'งแวดลอ้มและสงัคมในระยะยาว

การประเมนิประสิทธิผลของเครื,องจกัร (OEE) 
เพื,อเพิ,มประสิทธิภาพการผลติ

OEE ช่วยวดัและปรับปรุงประสิทธิภาพของเครื'องจกัรในกระบวนการผลิต

กลยุทธ์การบริหารต้นทุนการผลติอย่างชาญฉลาด

การบริหารตน้ทุนอยา่งมีประสิทธิภาพช่วยเพิ'มความสามารถในการแข่งขนัและความยั'งยนืของธุรกิจ

กรณศึีกษา & Best Practices
ตวัอยา่งความสาํเร็จและแนวทางปฏิบติัที'ดีในการผลิตอยา่งย ั'งยนืในอุตสาหกรรมอาหาร



Smart Manufacturing  
บทบาทของระบบอตัโนมัติในอุตสาหกรรมอาหารยุค 5.0

1 บทนํา: 
อุตสาหกรรมอาหารยุค 5.0 คืออะไร?

2 แนวคิด Industry 5.0 
ที)เนน้มนุษย์เป็นศูนย์กลาง Human-Centric)

3 การบูรณาการ AI, IoT, Robotics 
และ Big Data ในกระบวนการผลิต

4 ความแตกต่างระหวา่ง Industry 4.0 และ Industry 5.0 5 ผลกระทบต่ออุตสาหกรรมอาหาร: ความปลอดภยั, คุณภาพ, และประสิทธิภาพ



ที#มา: https://www.researchgate.net



บทนํา: อตุสาหกรรมอาหารยุค 5.0 คืออะไร?
อุตสาหกรรมอาหารยคุ 5.0 เป็นแนวคิดที6กา้วขา้ม Industry 4.0 โดยมุ่งเนน้ไปที6 "Human-Centric Manufacturing" 

ซึ6 งหมายถึง การใชเ้ทคโนโลยเีพื6อช่วยเสริมศกัยภาพของมนุษย ์Augmented Workforce) มากกวา่การแทนที6แรงงานทัJงหมดดว้ยระบบอตัโนมติั



https://youtu.be/6ZffCMujEkQ?si=hhFd1STH2KX7Vjx9



แนวคดิ Industry 5.0 ที)เน้น "มนุษย์เป็นศูนย์กลาง" 
(Human-Centric Manufacturing)

Industry 4.0 ที)เนน้ IoT, AI, และ 
Automation 

Industry 5.0 ใหค้วามสาํคญักบั "มนุษย ์+ 
เทคโนโลย"ี เพื)อใหเ้กิด ความยดืหยุน่และความคิด
สร้างสรรคใ์นกระบวนการผลิต

แนวคดิหลกัของ Industry 5.0
• Human-Centric – เทคโนโลยทีาํงาน
ร่วมกบัมนุษย ์ไม่ไดแ้ทนที)มนุษย์

• Resilience – ระบบการผลิตมีความสามารถ
ในการปรับตวัและรับมือกบัความเปลี)ยนแปลง

• Sustainability – กระบวนการผลิตตอ้ง
คาํนึงถึงสิ)งแวดลอ้มและใชท้รัพยากรอยา่งมี

ประสิทธิภาพ

อตุสาหกรรมอาหารจะได้รับประโยชน์อย่างไร?
• แรงงานสามารถทาํงานร่วมกบั AI และ Robot ไดอ้ยา่งปลอดภยัและมีประสิทธิภาพ
• เพิ)มความแม่นยาํในการผลิต ลดขอ้ผดิพลาดที)เกิดจากแรงงาน
• สร้างผลิตภณัฑที์)เป็น Customized Food ตามความตอ้งการของผูบ้ริโภค



ที#มา: https://salehere.co.th/coca-cola



การบูรณาการ AI, IoT, Robotics และ Big Data ในกระบวนการผลติ

AI (Artificial Intelligence)
• ใช ้Machine Learning ในการ
ปรับแต่งสูตรอาหารแบบอตัโนมติั

• วเิคราะห์ขอ้มูลคุณภาพของวตัถุดิบและ
สินคา้สาํเร็จรูป

• ตรวจจบัขอ้ผดิพลาดและปัญหาในสายการผลิต 
Predictive Quality Control)

IoT (Internet of Things)
• เชื'อมต่อเซ็นเซอร์ในเครื'องจกัรเพื'อ
วเิคราะห์ Real-time Data

• ควบคุมอุณหภูมิและสภาวะของวตัถุดิบ
ใหอ้ยูใ่นระดบัที'เหมาะสม

• ลดของเสียในสายการผลิตผา่น 
     Smart Monitoring Systems

Robotics & Automation
• หุ่นยนตร่์วมปฏิบติังาน 
     Collaborative Robots - Cobots)   
     ทาํงานร่วมกบัแรงงานมนุษย์
• ระบบ Autonomous Guided Vehicles 

AGVs ช่วยขนส่งวตัถุดิบในโรงงาน
• แขนกลอตัโนมติัช่วย บรรจุภณัฑอ์าหารได้
รวดเร็วและแม่นยาํ

Big Data & Cloud Computing
• วเิคราะห์ขอ้มูลจากการผลิตเพื'อ คาดการณ์
แนวโนม้ตลาดอาหาร

• วเิคราะห์ ตน้ทุนวตัถุดิบ และปรับกระบวนการ
จดัซืSอแบบอจัฉริยะ

• ใช ้Blockchain 
     ตรวจสอบยอ้นกลบัที'มาของวตัถุดิบเพื'อเพิ'มความปลอดภยั





ความแตกต่างระหว่าง Industry 4.0 และ 
Industry 5.0
ปัจจยั Industry 4.0 Industry 5.0

เป้าหมายหลกั ระบบอตัโนมติั & การเชื'อมต่อ มนุษย ์+ AI ทาํงานร่วมกนั

การใช ้AI ลดการใชแ้รงงานคน ช่วยเสริมประสิทธิภาพ

แรงงานคน

บทบาทมนุษย์ มนุษยถู์กลดบทบาทลง มนุษยเ์ป็นศูนยก์ลางในการ

ควบคุมเทคโนโลยี

รูปแบบการผลิต Mass Production Mass Customization

แนวคิดความยั'งยนื ใชพ้ลงังานอยา่งมีประสิทธิภาพ Circular Economy 
และ Zero-Waste



ผลกระทบต่ออตุสาหกรรมอาหาร: ความปลอดภยั คุณภาพ และประสิทธิภาพ
1. ความปลอดภยัของอาหาร (Food Safety)
• AI & IoT ช่วยตรวจสอบคุณภาพของอาหารแบบ Real-time
• ระบบเซ็นเซอร์ช่วยตรวจจบัสิ'งแปลกปลอมในวตัถุดิบ

• Blockchain ช่วยติดตามยอ้นกลบัแหล่งที'มาของวตัถุดิบ

2. คุณภาพของอาหาร (Food Quality)
• ใช ้Machine Learning เพื'อคดัเกรดวตัถุดิบและปรับปรุงรสชาติ
• ควบคุม อุณหภูมิ ความชืSน และการเกบ็รักษา ดว้ย IoT
• AI ช่วยปรับแต่งสูตรอาหารใหเ้หมาะกบักลุ่มลูกคา้เฉพาะ Personalized Food)

3. ประสิทธิภาพของกระบวนการผลติ (Operational Efficiency)
• หุ่นยนตแ์ละระบบอตัโนมติัช่วยเพิ'มความเร็วในการผลิต

• Predictive Maintenance ลดการหยดุชะงกัของเครื'องจกัร
• การใช ้Digital Twin & Simulation เพื'อวางแผนการผลิตที'แม่นยาํ



สรุป: อุตสาหกรรมอาหารยุค 5.0

1

อุตสาหกรรมอาหารกาํลงัก้าวเข้าสู่ยุค Industry 5.0 เน้นไปที;

2การทาํงานร่วมกนัระหวา่งมนุษยแ์ละเทคโนโลยี เพิ:มประสิทธิภาพการผลิตดว้ย AI, IoT, 
Robotics และ Big Data

3 สร้างผลิตภณัฑที์:ปลอดภยั มีคุณภาพสูง และลดของเสีย 4 ตอบสนองความตอ้งการของตลาดที:มุ่งเนน้ความยั:งยนื

อตุสาหกรรมอาหารที,นํา Smart Manufacturing และ Sustainable Production มาใช้
จะสามารถแข่งขนัได้ในตลาดโลก และเตบิโตได้อย่างยั,งยืนในอนาคต



Lean Automation: 
การยกระดบักระบวนการผลติ

แนวคิดที6ผสมผสานหลกัการ Lean Manufacturing 
กบัระบบอตัโนมติัและ AI เพื6อเพิ6มประสิทธิภาพในอุตสาหกรรมอาหาร

• ลดของเสีย 
• เพิ6มประสิทธิภาพ 
• และลดตน้ทุนการผลิตผา่นเทคโนโลยสีมยัใหม่



Lean Automation: การยกระดับกระบวนการผลติ
ความท้าทายในอตุสาหกรรมอาหาร

• ตน้ทุนวตัถุดิบที'เพิ'มขึSน 
• ความตอ้งการของผูบ้ริโภคที'เปลี'ยนแปลง 
• แรงกดดนัดา้นความยั'งยนื

แนวทางแก้ไข

ผสมผสาน Lean Manufacturing 
กบัระบบอตัโนมติัและ AI

เป้าหมาย

• เพิ'มประสิทธิภาพ 
• ลดของเสีย 
• ลดตน้ทุนการผลิต



แนวคดิ Lean Manufacturing

Overproduction
การผลิตเกินความตอ้งการ 1

Waiting
เวลารอคอยระหวา่งกระบวนการผลิต2

Transportation
การขนส่งที'ไม่จาํเป็น

3

Over-processing
กระบวนการผลิตที'ซบัซอ้นเกินไป

4

Inventory
วตัถุดิบและสินคา้คงคลงัที'มากเกินไป

5
Motion

การเคลื'อนไหวที'เกินความจาํเป็น

6

Defects
ของเสียหรือสินคา้ที'ไม่ไดม้าตรฐาน

7

แนวคิดที'พฒันาโดย Toyota เพื'อลดของเสียและเพิ'มประสิทธิภาพ



https://youtu.be/wfsRAZUnonI?si=tsi92o5BvtIw6oZ5https://youtu.be/wfsRAZUnonI?si=tsi92o5BvtIw6oZ5



หลกัการของ Lean Manufacturing

✅ Lean Manufacturing คือ

• ระบบการผลิตที:เนน้ ลดความสูญเปล่า

• ผลิตเฉพาะสิ:งที:ลูกคา้ตอ้งการเท่านัKน

• ลดตน้ทุน เพิ:มคุณภาพ และส่งมอบทนัเวลา

🔑 หลกัการสําคญั (5 ข้อ)

1. กาํหนดคุณค่า Value – ลูกคา้ไดป้ระโยชน์

2.ลดสูญเปล่า Waste Elimination) – ตดัสิ:งที:ไม่จาํเป็น

3.สร้างการไหลลื,น Flow – กระบวนการผลิตต่อเนื:อง

4.ผลติตามลูกค้าต้องการ Pull System) – ไม่มีสตอ๊กส่วนเกิน

5.พฒันาต่อเนื,อง Continuous Improvement) – ปรับปรุงอยา่งสมํ:าเสมอ



ประโยชน์จาก Lean Manufacturing

😊 ลูกค้าพงึพอใจ
ไดสิ้นคา้คุณภาพสูง ตรงตามความตอ้งการ

📈 คุณภาพดขีึPน
โฟกสัที:สิ:งที:ลูกคา้ตอ้งการจริงๆ

⏱ ผลติเร็ว ส่งมอบทนัเวลา
กระบวนการผลิตมีประสิทธิภาพ

♻ การปรับปรุงไม่หยุดนิ,ง
องคก์รมีพฒันาการตลอดเวลา

🔻 ต้นทุนลดลง
ลดของเสีย ลดค่าใชจ่้ายส่วนเกิน



ระบบ Automation และ AI-driven 
Manufacturing

Robotics & 
Automation
ใชแ้ขนกลในการจดัการ

วตัถุดิบและบรรจุภณัฑ์

IoT
ติดเซ็นเซอร์ตรวจจบัอุณหภูมิ 
ความชืKน และการเคลื:อนไหว

Machine 
Learning
วเิคราะห์ขอ้มูลการผลิต

เพื:อปรับปรุงกระบวนการ

Digital Twin
จาํลองกระบวนการผลิตแบบดิจิทลั

เพื:อวเิคราะห์และปรับปรุง



กรณศึีกษา: การใช้ IoT & Robotics
1โรงงานผลติอาหารสําเร็จรูป

ใช ้IoT ตรวจสอบอุณหภูมิและความชืKนแบบเรียลไทม์
ลดการสูญเสียวตัถุดิบได ้15%

2 โรงงานแปรรูปเนื;อสัตว์

ใช ้AI ตรวจสอบคุณภาพเนืKอสตัวก่์อนบรรจุภณัฑ์
ลดสินคา้เสียหาย 25% และเพิ:มความเร็วการผลิต 10%3การใช้หุ่นยนต์ร่วมปฏบัิตงิาน

นาํ Cobots มาทาํงานร่วมกบัพนกังาน
เพิ:มประสิทธิภาพแพค็สินคา้ 20%



การลดต้นทุนผ่าน 
Predictive Maintenance
ตดิตั;งเซ็นเซอร์

ตรวจจบัเสียงและแรงสั:นสะเทือนที:ผดิปกติในเครื:องจกัร

วเิคราะห์ข้อมูล

ใช ้AI ทาํนายวา่อุปกรณ์ไหนมีแนวโนม้จะเสีย
แจ้งเตือนแบบ Real-time
ทีมซ่อมบาํรุงเขา้ดูแลก่อนที:เครื:องจกัรจะหยดุทาํงาน

ผลลพัธ์

ลด Downtime 40% และลดตน้ทุนซ่อมบาํรุง 25%



https://youtu.be/-lXu0VY4krA?si=9aGYGQc2FWwhOzc5



สรุป: Lean Automation สําหรับอตุสาหกรรมอาหาร

1
ผลลพัธ์สูงสุด

อุตสาหกรรมอาหารที:มีประสิทธิภาพและยั:งยนื

2
Predictive Maintenance
ลดตน้ทุนซ่อมบาํรุงและป้องกนัปัญหา

3
IoT & Robotics
เพิ:มความแม่นยาํและความเร็ว

4
Automation & AI
เพิ:มคุณภาพสินคา้และลดตน้ทุน

5
Lean Manufacturing
ลดของเสียและเพิ:มประสิทธิภาพ



ผสมผสาน 'เทคโนโลย'ี กบั 'แรงงาน' 
สู่ Smart Factory

อุตสาหกรรมอาหารยคุ 5.0 ไม่ไดเ้ป็นเพียงการนาํ Automation & AI 
มาแทนที6มนุษย ์ แต่เป็นการสร้าง Smart Factory ที6แรงงานทาํงาน

ร่วมกบัเทคโนโลยอียา่งมีประสิทธิภาพ ผสมผสาน 'เทคโนโลย'ี กบั 'แรงงาน' สู่ 

Smart Factory



แนวทาง Human-Robot Collaboration 
(HRC)

1 Human-Robot Collaboration 
HRC

คือแนวคดิทีGให้ มนุษยแ์ละหุ่นยนตท์าํงาน
ร่วมกนัอยา่งปลอดภยัและมีประสิทธิภาพ โดย

ใชหุ่้นยนตเ์ขา้มาช่วยลดภาระงานที'ตอ้งทาํซํS าๆ 
หรืองานที'มีความเสี'ยงสูง

2 ประเภทของการทาํงานร่วมกนั
ระหว่างมนุษย์และหุ่นยนต์

✅ Coexistence: 
หุ่นยนตท์าํงานใกลก้บัมนุษยแ์ต่ไม่มีการโตต้อบ

✅ Sequential Collaboration: 
มนุษยแ์ละหุ่นยนตท์าํงานในขัSนตอนที'แตกต่างกนั

✅ Cooperation: 
มนุษยแ์ละหุ่นยนตท์าํงานร่วมกนัในงานเดียวกนั 
✅ Responsive Collaboration: 
หุ่นยนตเ์รียนรู้และปรับตวัตามการทาํงานของมนุษย์

3 ตวัอย่าง HRC ในอตุสาหกรรมอาหาร

✅ Collaborative Robots Cobots ช่วยแพค็สินคา้ในสายการผลิต
✅ หุ่นยนตช่์วยหยบิจบัวตัถุดิบทีLอาจเป็นอนัตราย เช่น มีด หรือตอ้งใชค้วามแม่นยาํสูง
✅ หุ่นยนตช่์วยตรวจสอบคุณภาพของผลิตภณัฑผ์า่นระบบ Computer Vision



การพฒันาแรงงานดิจิทัลผ่าน Upskilling & Reskilling

Upskilling vs. Reskilling
✅ Upskilling: 
เพิLมทกัษะใหม่ใหก้บัพนกังาน

เพืLอใหส้ามารถใชเ้ทคโนโลยใีหม่ได้

✅ Reskilling: 
ฝึกอบรมพนกังานใหมี้ทกัษะในดา้นใหม่

เพืLอใหส้ามารถทาํงานทีLแตกต่างจากเดิม

ตวัอย่างการพฒันาแรงงานดจิทิลั

✅ ฝึกอบรมการใชง้าน AI และ IoT 
ในกระบวนการผลิต

✅ อบรมการใช ้Machine 
Learning เพืLอวเิคราะห์ขอ้มูลการผลิต 

✅ สอนการทาํงานกบั Collaborative 
Robots Cobots เพืLอเพิLมประสิทธิภาพ

ผลลพัธ์ของการ Upskilling 
& Reskilling

✅ เพิLมศกัยภาพของแรงงาน และลดความเสีLยง
ของการถูกแทนทีLดว้ยระบบอตัโนมติั 

✅ สร้างแรงงานทีLสามารถทาํงานร่วมกบั
เทคโนโลยไีดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ 

✅ ลดขอ้ผดิพลาดในการทาํงาน และ
เพิLมความแม่นยาํในการผลิต



ตวัอย่าง Smart Factory ในอตุสาหกรรมอาหาร

Smart Factory คืออะไร
Smart Factory เป็นโรงงานที+ใช ้
AI, IoT, Robotics และ Big 
Data เพื+อใหก้ระบวนการผลิตมี
ประสิทธิภาพมากขึBน

ตวัอย่างโรงงานอาหารที5เป็น 
Smart Factory
✅ Nestlé: 
ใช ้AI และ IoT ควบคุมอุณหภูมิและ
ความชืBนในกระบวนการผลิตอาหารสาํเร็จรูป

✅ Coca-Cola: 
ใช ้Machine Learning 
วเิคราะห์ขอ้มูลการผลิตเพื+อลดของเสีย 

✅ Tyson Foods: 
ใช ้Collaborative Robots 
ช่วยบรรจุผลิตภณัฑแ์ช่แขง็

องค์ประกอบของ

Smart Factory
✅ Automation & Robotics: 
ใชหุ่้นยนตช่์วยในสายการผลิต 

✅ IoT Sensors:
 ตรวจสอบและเกบ็ขอ้มูลการผลิตแบบเรียลไทม ์

✅ AI & Machine Learning: 
วเิคราะห์ขอ้มูลและคาดการณ์แนวโนม้ 

✅ Cloud Computing: 
เชื+อมต่อขอ้มูลการผลิตเพื+อใหเ้ขา้ถึงไดจ้ากทุกที+



ประโยชน์ของ Smart Factory

20-30%
ลดต้นทุนการผลติ

Smart Factory สามารถลด
ตน้ทุนการผลิตลงไดอ้ยา่งมีนยัสาํคญั

↑
เพิ,มคุณภาพ

ลดขอ้ผดิพลาดของมนุษยแ์ละ

เพิLมคุณภาพของผลิตภณัฑ์

↓
ลด Downtime

ลด Downtime ของเครืLองจกัรผา่นระบบ 
Predictive Maintenance



การใช้ Digital Twin & Simulation เพืEอเพิEมประสิทธิภาพ

Digital Twin คืออะไร
การสร้างแบบจาํลองดิจิทลัของ

โรงงานหรือกระบวนการผลิต

1
การทาํงานของ Digital Twin

• ใชเ้ซ็นเซอร์ IoT เกบ็ขอ้มูลจริง 

• ส่งขอ้มูลไปยงัแบบจาํลองดิจิทลั 

• วเิคราะห์สถานการณ์จาํลอง

2

AI และ Machine Learning
ช่วยปรับปรุงกระบวนการผลิตแบบเรียลไทม์

3
ตวัอย่างการใช้งาน

• วเิคราะห์การใชพ้ลงังาน 

• คาํนวณปริมาณวตัถุดิบ 

• จาํลองกระบวนการผลิต

4



https://youtu.be/64DMOD6_szU?si=X-ZmdoSg3xrNrnUC



สรุป: เทคโนโลย ี+ แรงงาน 
คือหัวใจของ Smart Factory

1 Human-Robot Collaboration (HRC)
ช่วยใหม้นุษยแ์ละหุ่นยนตท์าํงานร่วมกนัไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ

2 Upskilling & Reskilling
ช่วยใหแ้รงงานสามารถใชเ้ทคโนโลยใีหม่ ๆ ไดอ้ยา่งคล่องตวั

3 Smart Factory ในอตุสาหกรรมอาหาร
ใช ้AI, IoT และ Automation เพื'อเพิ'มประสิทธิภาพ

4 Digital Twin & Simulation
ช่วยใหโ้รงงานสามารถคาดการณ์และปรับปรุงการผลิตไดแ้บบเรียลไทม์

Smart Factory ไม่ใช่แค่เรื'องของเทคโนโลย ีแต่เป็นเรื'องของการใชเ้ทคโนโลยร่ีวมกบัมนุษย ์
เพื'อสร้างอุตสาหกรรมอาหารที'มีประสิทธิภาพ ปลอดภยั และยั'งยนื 



กรณศึีกษา & Best Practices
- ตวัอยา่งโรงงานที6ปรับใช ้Smart Manufacturing สาํเร็จ

- ผลลพัธ์เชิงปฏิบติั: ลดต้นทุน, เพิ,มผลผลติ, ลดของเสีย



กรณศึีกษา: Coca-Cola 
ระบบอตัโนมตัใินสายการผลติเครืCองดืCม

Coca-Cola เป็นหนึLงในผูผ้ลิตเครืLองดืLมทีLใหญ่ทีLสุดในโลก และเผชิญกบัความทา้ทายใน

การผลิตสินคา้จาํนวนมากทีLตอ้งคงคุณภาพสูงตลอดเวลา การนาํ AI, IoT และ Digital 

Twin เขา้มาปรับปรุงสายการผลิตจึงเป็นสิLงสาํคญั



ปัญหาที;พบในกระบวนการผลติ 
Coca-Cola

1 ปัญหาด้านประสิทธิภาพการบรรจุขวดและตดิฉลาก

- โรงงานของ Coca-Cola ตอ้งผลิตและบรรจุขวดหลายพนัขวดต่อนาที หากเกิด
ขอ้ผดิพลาดเลก็ๆ นอ้ยๆ เช่น ระดบันํLาทีGเตมิในขวดไม่สมํGาเสมอ หรือฉลากตดิผดิตาํแหน่ง 
จะทาํใหต้อ้งทิVงขวดจาํนวนมาก

- การตรวจสอบคุณภาพโดยใชแ้รงงานคนยงัมีโอกาสผดิพลาด และไม่สามารถ
รองรับปริมาณการผลิตขนาดใหญ่ได้

2 ต้องการลดของเสียจากกระบวนการผลติ

- มีปัญหาการใชว้ตัถุดิบเกินจาํเป็น เช่น ปริมาณนํLาเชืGอมทีGใช้มากเกนิไป 
หรือ ฉลากพมิพ์ผดิพลาด
- มีปัญหาจากเครืLองจกัรขดัขอ้ง ทาํใหต้อ้งทิVงวตัถุดิบและตอ้งหยดุสายการผลิตเป็นเวลานาน



โซลูชันที; Coca-Cola ใช้ในการแก้ไขปัญหา

1. ใช้ AI และ IoT Sensors 
ควบคุมคุณภาพบรรจุภณัฑ์

- ตดิตัLงเซ็นเซอร์ IoT บนสายพานบรรจุขวดเพืLอ
ตรวจวดัระดบัของเหลวในแต่ละขวดแบบเรียลไทม์

- ใช ้AI ตรวจสอบคุณภาพของขวดและฉลาก 
โดยใชร้ะบบ Computer Vision

- AI วเิคราะห์ขอ้มูลจากเซ็นเซอร์และปรับการเติม
ของเหลวใหแ้ม่นยาํขึVน ลดปัญหาการบรรจุขวดผดิพลาด

2. ใช้ Digital Twin จาํลอง
กระบวนการผลติและปรับปรุงระบบอตัโนมตัิ

- Digital Twin คือแบบจาํลองเสมือนจริงของ
กระบวนการผลติ ทีLช่วยใหโ้รงงานสามารถทดลอง
ปรับปรุงระบบอตัโนมติัก่อนนาํไปใชจ้ริง

- Coca-Cola ใช ้Digital Twin วเิคราะห์
การไหลของวตัถุดบิ ในสายการผลิต และพยากรณ์วา่จุดไหน
มีความเสีLยงต่อการเกิดของเสีย

- Digital Twin ยงัช่วย ปรับปรุงการตัLงค่าเครืGองจกัร
แบบอตัโนมตั ิทาํใหผ้ลิตภณัฑมี์คุณภาพทีLสมํLาเสมอ



ผลลพัธ์ของการนํา Smart Manufacturing 
มาใช้ในโรงงาน Coca-Cola

18%
ลดการใช้วตัถุดบิเกนิจาํเป็น

AI วเิคราะห์และปรับปริมาณนํSาเชื'อมที'ใชใ้หเ้หมาะสม
ลดการใชพ้ลาสติกในฝาขวดและฉลาก 
โดยไม่กระทบต่อคุณภาพของสินคา้

30%
ลดของเสียจากการตดิฉลากผดิพลาด

ระบบ AI ตรวจสอบคุณภาพการติดฉลาก แบบเรียลไทม์
หุ่นยนตส์ามารถปรับตาํแหน่งฉลากอตัโนมติั 
ลดขอ้ผดิพลาดที'เกิดจากแรงงานคน

25%
ปรับปรุงประสิทธิภาพการบรรจุขวด

ใช ้AI ควบคุม Flow Control System ในสายการผลิต 
ทาํใหบ้รรจุขวดไดเ้ร็วขึSนโดยไม่กระทบคุณภาพ

Digital Twin ช่วยทดสอบการเปลี'ยนแปลงในสายการผลิตก่อนนาํไปใชจ้ริง 
ทาํใหล้ด Downtime และเพิ'ม Output ของการผลิต



🔍 บทเรียนจากกรณีศึกษา Coca-Cola

1 Coca-Cola แสดงให้เห็นว่า 
Smart 
Manufacturing ไม่เพยีง
ช่วยลดต้นทุน แต่ยงัช่วยเพิ:มคุณภาพ
และประสิทธิภาพการผลติ

2 AI และ IoT ช่วยให้สามารถ
ควบคุมการผลติได้แม่นยาํยิ:งขึIน และ
ลดของเสียที:เกดิจากความผดิพลาดใน

กระบวนการผลติ

3 Digital Twin เป็นเทคโนโลยสํีาคญัที:ช่วยให้โรงงานสามารถ
จาํลองและปรับปรุงกระบวนการผลติได้ล่วงหน้า

โรงงานทีLนาํระบบอตัโนมติัมาใช ้จะสามารถผลิตสินคา้ไดร้วดเร็วขึVน มีของเสียนอ้ยลง 
และสามารถปรับตวัใหเ้ขา้กบัความตอ้งการของตลาดไดดี้ขึVน 



กรณศึีกษา: Unilever – AI 
ควบคุมกระบวนการผลติไอศกรีม

Unilever เป็นหนึ:งในบริษทัชัKนนาํของโลกดา้นสินคา้อุปโภคบริโภค โดยมีผลิตภณัฑไ์อศกรีม

ภายใตแ้บรนดด์งั เช่น Magnum, Cornetto และ Ben & Jerry's ซึ: งตอ้ง

เผชิญกบัความทา้ทายในกระบวนการผลิตไอศกรีมที:ตอ้งรองรับ ความต้องการที,เปลี,ยนแปลงอย่าง

รวดเร็วของผู้บริโภค และ ความหลากหลายของรสชาติ



ปัญหาที(พบในกระบวนการผลติไอศกรีมของ Unilever

ความต้องการของผู้บริโภคเปลี,ยนแปลงอย่างรวดเร็ว

- เทรนดข์องผูบ้ริโภคดา้นอาหารเปลี'ยนไปตลอดเวลา เช่น การหนัมาเลือกไอศกรีมที' มแีคลอรีตํ5า 
ไร้นํAาตาล หรือมส่ีวนผสมจากพืช Plant-Based Ice Cream)
- ผูบ้ริโภคตอ้งการ Customization มากขึSน เช่น รสชาติที'เป็นเอกลกัษณ์เฉพาะ หรือ
วตัถุดิบที'ตอบโจทยด์า้นสุขภาพ

- โรงงานตอ้งสามารถ ปรับกระบวนการผลติให้เร็วขึAน เพื'อรองรับความตอ้งการที'หลากหลาย

ต้องการผลติสินค้าที,หลากหลายมากขึPนโดยไม่ให้ต้นทุนเพิ,มสูง

- Unilever มีไอศกรีมหลายร้อยสูตรในแต่ละปี ซึ' งตอ้งเปลี'ยนสูตรบ่อยครัS ง
- การเปลี'ยนสูตรไอศกรีมแบบเดิมมกัส่งผลใหเ้กิด ของเสียจาํนวนมาก และเพิ'มตน้ทุน
- โรงงานตอ้งหาวธีิผลิต ไอศกรีมหลากหลายรสชาตไิด้ในสายการผลติเดยีวกนั 
โดยไม่ตอ้งเปลี'ยนอุปกรณ์บ่อยครัS ง



โซลูชันที( Unilever ใช้ในการแก้ไขปัญหา
1. ใช้ AI และ Data Analytics คาดการณ์ความต้องการของตลาด

Unilever ใช ้AI และ Machine 

Learning วเิคราะห์ข้อมูลผู้บริโภคแบบ
เรียลไทม์ จากหลายช่องทาง เช่น โซเชียลมีเดีย, 

ขอ้มูลการขาย และพฤติกรรมการซื?อของลูกคา้

1

AI วเิคราะห์แนวโน้มของตลาด
เพืAอช่วยตดัสินใจวา่ไอศกรีมรสชาติไหนควร

เพิAมการผลิต หรือรสชาติไหนควรลดลง

2

การใช้ Data Analytics
ทาํใหส้ามารถ คาดการณ์ยอดขายล่วงหน้า ได้

แม่นยาํขึ?น และลดปัญหาการผลิตมากเกินไป
3

2. ใช้ Automated Production Line เพืGอให้สามารถผลติไอศกรีมหลายรสชาตไิด้โดยไม่ต้องเปลีGยนสายการผลติ

1 ใช ้AI ควบคุมกระบวนการผสมวตัถุดบิอตัโนมตั ิ
Automated Ingredient Mixing) 
ซึ' งช่วยใหส้ามารถเปลี'ยนสูตรไดง่้ายขึSน

2 ใช ้Digital Twin จาํลองกระบวนการ
ผลิตแต่ละสูตรแบบดิจิทลัก่อนการผลิตจริง 
เพื'อลดของเสียจากการทดลอง

3 ใช ้ระบบอตัโนมตั ิRobotic Systems) 
ช่วยบรรจุไอศกรีมลงในบรรจุภณัฑที์'แตกต่างกนัได้

โดยไม่ตอ้งหยดุสายการผลิต



ผลลพัธ์ของการนํา Smart Manufacturing 
มาใช้ในโรงงานไอศกรีมของ Unilever

20%
ลดต้นทุนการผลติ

AI & Automation ลดต้นทุนแรงงานและพลงังาน 
ที'ใชใ้นการเปลี'ยนสูตรการผลิต

ลดการใชว้ตัถุดิบเกินความจาํเป็น ทาํใหส้ามารถผลิตไอศกรีม
ได ้แม่นยาํขึAน และ ลดการใช้ทรัพยากรโดยไม่จาํเป็น

35%
ปรับเปลี,ยนสูตรและรสชาตไิด้เร็วขึPน

ใช ้AI วเิคราะห์ข้อมูลพฤตกิรรมผู้บริโภคแบบเรียลไทม์ 
ทาํใหส้ามารถปรับสูตรใหม่ไดร้วดเร็วขึSน

ใช ้Automated Mixing Systems ทาํใหส้ามารถ เปลี5ยน
รสชาตไิด้ภายในไม่กี5นาท ีแทนที'จะใชเ้วลาหลายชั'วโมงเหมือนระบบเดิม

25%
ลดของเสียจากกระบวนการเปลี,ยนสูตร

Digital Twin ช่วยจาํลองการเปลี'ยนสูตรแบบเสมือน
จริงก่อนเริ'มการผลิต ทาํใหล้ดของเสียจากการลองผดิลองถูก

ระบบอตัโนมติัช่วยใหก้ารเปลี'ยนจากสูตรหนึ'งไปยงัอีกสูตรหนึ'ง

ราบรื'นขึSนโดยไม่ตอ้งทิSงวตัถุดิบจาํนวนมาก



บทเรียนจากกรณีศึกษา Unilever

1 AI และ Data Analytics 
ช่วยให้บริษทัสามารถวเิคราะห์ความต้องการของตลาดได้แม่นยาํขึAน 
ทาํใหส้ามารถวางแผนการผลิตล่วงหนา้และลดของเสียจากการผลิตมากเกินไป

2 Automation & Robotic Systems 
ช่วยให้โรงงานสามารถผลติไอศกรีมรสชาตต่ิางๆ ได้ในสายการผลติเดยีวกนั 
โดยไม่ตอ้งเสียเวลาปรับเปลี'ยนอุปกรณ์

3 Digital Twin 
ทาํให้สามารถจาํลองกระบวนการผลติล่วงหน้า ทาํใหล้ดของเสียและเพิ'มประสิทธิภาพการผลิต

4 Smart Manufacturing 
ไม่เพยีงแต่ช่วยลดต้นทุน แต่ยงัช่วยให้ธุรกจิสามารถปรับตวัตามความต้องการของตลาดได้รวดเร็วขึAน

Unilever แสดงใหเ้ห็นวา่ AI และ Automation ไม่เพียงแต่เพิ'มประสิทธิภาพการผลิต แต่ยงัช่วยให้
บริษทัสามารถตอบสนองต่อความตอ้งการของผูบ้ริโภคไดดี้ขึSน ทาํใหส้ามารถแข่งขนัในตลาดไดอ้ยา่งย ั'งยนื 



การผลติอย่างยัEงยืน - ขับเคลืEอนสู่กระบวนการผลติอย่างยัEงยืน

• บทนาํ : ทาํไม 'ความยั:งยนื' สาํคญักบัอุตสาหกรรมอาหาร?

• การประเมินประสิทธิผลของเครื:องจกัร OEE เพื:อเพิ:มประสิทธิภาพการผลิต

• กลยทุธ์การบริหารตน้ทุนการผลิตอยา่งชาญฉลาด

• กรณีศึกษา & Best Practices

ST



บทนํา: ทําไม 'ความยัEงยืน' สําคญักบัอุตสาหกรรมอาหาร

1 ความสําคญัของความยั,งยืน

ในปัจจุบนั "ความยัLงยนื" ไม่ใช่แค่
แนวคิดเชิงจริยธรรม แต่เป็นกลยทุธ์
ทางธุรกิจทีLสาํคญัสาํหรับ

อุตสาหกรรมอาหาร

2 แรงกดดนัจากภายนอก

บริษทัอาหารทัLวโลกกาํลงัเผชิญกบัแรง

กดดนัจากกฎหมาย ความคาดหวงัของ
ผูบ้ริโภค และมาตรฐาน ESG 

Environmental, Social, and 

Governance)

3 ประโยชน์ทางธุรกจิ

การดาํเนินธุรกิจอาหารใหส้อดคลอ้งกบัแนวทาง Sustainable Production ไม่เพียงช่วย
ลดผลกระทบต่อสิLงแวดลอ้ม แต่ยงัช่วยใหธุ้รกิจสามารถลดตน้ทุนและสร้างโอกาสทาง
การตลาดใหม่ ๆ ไดอี้กดว้ย



แรงกดดันสู่ความยัEงยืนในอุตสาหกรรมอาหาร

กฎหมาย

แรงกดดนัจากกฎหมายและ

ขอ้บงัคบัดา้นสิ:งแวดลอ้ม

ผู้บริโภค

ความคาดหวงัของผูบ้ริโภค

ที:ตอ้งการสินคา้ที:ผลิต

อยา่งย ั:งยนื

มาตรฐาน ESG
แรงกดดนัจากมาตรฐาน 
Environmental, 
Social, and 
Governance



กฎหมายและข้อกาํหนดด้านสิEงแวดล้อม

1 กฎหมายลดคาร์บอนฟุตพริPนต์

หลายประเทศเริ:มบงัคบัใชก้ฎหมายเกี:ยวกบัการลดคาร์บอนฟุตพริKนต ์การจาํกดั
การใชพ้ลาสติก และการลดของเสียจากอาหาร

2 องค์กรระดบัโลก

องค์กร เนื *อหาโดยสรุปสั *นๆ เป้าหมายหลัก

🇪🇺 EU Green Deal แผนปฏิบตักิารสร้างเศรษฐกิจสเีขียวของยโุรป เป็นกลางทางคาร์บอนภายในปี DEFE

🇺🇳 UN SDGs เปา้หมายการพฒันายัKงยืน MN ข้อของโลก ขจดัปัญหาสาํคญัของโลกภายในปี DERE

🇺🇸 US FDA FSMA กฎหมายเพิKมความปลอดภยัของอาหารในสหรัฐฯ ปอ้งกนัอนัตรายจากอาหารตั Uงแตต้่นทาง



ความคาดหวงัของผู้บริโภค

1 ความต้องการของผู้บริโภคยุคใหม่

ผูบ้ริโภคยคุใหม่ตอ้งการสินคา้

อาหารทีLมีความโปร่งใส ปลอดภยั 
และผลิตอยา่งย ัLงยนื

2 สถติกิารเลือกซืPอ

75% ของผูบ้ริโภคทัLวโลกเลือกซืVอ
สินคา้จากแบรนดที์Lใหค้วามสาํคญักบั

สิLงแวดลอ้มและความยัLงยนื

3 ฉลากสิ,งแวดล้อม

การใชฉ้ลาก เช่น Carbon Labeling 
หรือ Eco-friendly Packaging 
กลายเป็นปัจจยัสาํคญัทีLช่วยใหผู้บ้ริโภค

ตดัสินใจเลือกซืVอสินคา้





มาตรฐาน ESG ในอุตสาหกรรมอาหาร

1 ความสําคญัของ ESG
นกัลงทุนและองคก์รทัLวโลกกาํลงัใหค้วามสาํคญักบั ESG 
Environmental, Social, and Governance) ซึL งกาํหนดใหบ้ริษทั
ตอ้งมีแนวทางการดาํเนินธุรกิจทีLรับผดิชอบต่อสิLงแวดลอ้มและสงัคม

2 ตวัอย่างมาตรฐาน ESG
• ISO 14001 Environmental Management System)
• Global Reporting Initiative GRI) for Sustainability
• Science-Based Targets Initiative SBTi for Carbon Reduction



มาตรฐาน ความหมายสั *นๆ จุดเด่น

🌍 ISO 14001 ระบบจดัการด้านสิ-งแวดล้อม ลดผลกระทบตอ่สิ-งแวดล้อมอยา่งเป็นระบบ

📊 GRI การรายงานความยั-งยืน (ESG) โปร่งใส เปรียบเทียบได้ระดบัโลก

🎯 SBTi เปา้หมายลดคาร์บอนตามหลกัวิทยาศาสตร์ ลดคาร์บอนให้สอดคล้องกบัเปา้หมายควบคมุอณุหภมิูโลก

ตวัอย่างมาตรฐาน ESG



ผลกระทบของ ESG ต่อธุรกจิอาหาร

1 โอกาสทางธุรกจิ

บริษทัทีLไม่ปฏิบติัตามมาตรฐาน 
ESG อาจสูญเสียโอกาสทางธุรกิจ
และการลงทุน

2 การยอมรับจากผู้บริโภค

ผูบ้ริโภคเริLมปฏิเสธผลิตภณัฑจ์าก

บริษทัทีLมีแนวทางการผลิตทีLไม่เป็น

มิตรต่อสิLงแวดลอ้ม

3 ความภกัดต่ีอแบรนด์

การปรับตวัใหเ้ป็นมิตรต่อสิLงแวดลอ้มสามารถช่วยสร้าง Brand Loyalty 
และขยายฐานลูกคา้



ปัญหาสิEงแวดล้อมจากกระบวนการผลติอาหาร

1 การปล่อยก๊าซเรือนกระจก

อุตสาหกรรมอาหารคิดเป็น 
2530% ของการปล่อยก๊าซ
เรือนกระจกทัVงหมดของโลก

2 ปัญหาขยะอาหาร

กวา่ 30% ของอาหารทีLผลิตทัLว
โลกกลายเป็นของเสียก่อนถึงมือ

ผูบ้ริโภค

3 การใช้ทรัพยากรอย่างไม่มปีระสิทธิภาพ

การผลิตอาหารตอ้งใชน้ํV าและพลงังานจาํนวนมาก โดยเฉพาะในกระบวนการแปร
รูปและบรรจุภณัฑ์



ที#มา : https://www.sdthailand.com

คนไทยสรา้งขยะอาหาร (Food Waste) เฉล่ีย 86 กิโลกรมัต่อคนต่อปี
ตามรายงาน Food Waste Index 2024





แหล่งทีEมาของการปล่อยคาร์บอนในอุตสาหกรรมอาหาร

1 การทาํเกษตรและปศุสัตว์

ปล่อยก๊าซมีเทน Methane) จากฟาร์มปศุสตัว์

2 การแปรรูปและขนส่ง

• ใชพ้ลงังานสูงในโรงงานแปรรูป

• การขนส่งขา้มประเทศ



ปัญหาขยะอาหารและของเสียจากการผลติ

1 ของเสียจากกระบวนการผลติ

วตัถุดิบที6ใชไ้ม่หมดหรือเสียหายในโรงงาน

2 ของเสียจากสินค้าหมดอายุ

ผลิตสินคา้เกินความตอ้งการและหมดอายบุนชัJนวาง



การใช้ทรัพยากรนํSาและพลงังานอย่างไม่มีประสิทธิภาพ

1 การใช้นํPาในการผลติอาหาร

การผลิตเนืJอววั 1 กิโลกรัม ตอ้งใชน้ํJ ามากถึง 15,000 ลิตร
2 การใช้พลงังานในอตุสาหกรรมอาหาร

อุตสาหกรรมอาหารใชพ้ลงังานมากถึง 30% ของ
พลงังานทัJงหมดในภาคอุตสาหกรรม



แนวทางแก้ไขปัญหาสิEงแวดล้อมในอุตสาหกรรมอาหาร

1 ใช้พลงังานสะอาด

เช่น พลงังานแสงอาทิตย์

และไบโอแก๊ส

2 ใช้เทคโนโลย ีIoT และ AI

เพื:อเพิ:มประสิทธิภาพการใชน้ํK า

และพลงังาน

3 ใช้แนวทาง Waste-to-Value
เปลีLยนของเสียใหก้ลายเป็นวตัถุดิบทีLมีมูลค่า



เทรนด& Circular Economy & Zero Waste Manufacturing

1 Circular Economy คืออะไร?

Circular Economy เป็นแนวทางทีLเนน้การนาํ

ทรัพยากรกลบัมาใชซ้ํV า แทนทีLจะทิVงไป ซึL งช่วยลดของเสีย

จากกระบวนการผลิต

2 Zero Waste Manufacturing คืออะไร?

Zero Waste Manufacturing เป็นแนวทางทีLมุ่งเนน้

 "การไม่สร้างของเสียเลย" โดยใชเ้ทคโนโลยช่ีวยลดของเสียจาก

กระบวนการผลิต



หลกัการสําคญัของ Circular Economy 
ในอุตสาหกรรมอาหาร

Reduce

ลดการใชท้รัพยากร เช่น 
การใชบ้รรจุภณัฑที์Lเป็น

มิตรต่อสิLงแวดลอ้ม

Reuse

นาํวสัดุหรือของเสีย

กลบัมาใชใ้หม่ เช่น การ

ใชภ้าชนะรีไซเคิล

Recycle

แปรรูปของเสียใหเ้ป็น

วตัถุดิบ เช่น การทาํปุ๋ยจาก

เศษอาหาร



ตัวอย่างการนํา Circular Economy 
มาใช้ในอุตสาหกรรมอาหาร

1 Nestlé
ใชบ้รรจุภณัฑที์Lสามารถ

รีไซเคิลได ้100%

2 PepsiCo
ใช ้AI ควบคุมการใชน้ํV า ลดการใชน้ํV า
ในกระบวนการผลิตลง 30%

3 Starbucks
นาํกากกาแฟไปทาํเป็นปุ๋ยชีวภาพ



ที#มา : https://today.line.me



https://www.facebook.com/environman.th



ตวัอย่างแนวทาง Zero Waste Manufacturing 
ในอตุสาหกรรมอาหาร

1 การนําของเสียมาแปรรูป
เป็นพลงังาน

Bioenergy Production จาก
ของเสียในอุตสาหกรรมอาหาร

2 การใช้ AI และ IoT

เพืLอลดการสูญเสียวตัถุดิบในการผลิต

3 การใช้บรรจุภณัฑ์ที,ย่อยสลายได้ทางชีวภาพ

Biodegradable Packaging เพืLอลดขยะจากบรรจุภณัฑ์



ที#มา : https://x.com/pttplc_official



สรุป: Sustainable Production 
คืออนาคตของอุตสาหกรรมอาหาร

1 การปรับตวัสู่ความยั,งยืน

อุตสาหกรรมอาหารตอ้ง

ปรับตวัใหส้อดคลอ้งกบั

กฎหมาย, ผูบ้ริโภค และ
มาตรฐาน ESG

2 ประโยชน์ของ Circular Economy

Circular Economy และ 
Zero Waste Manufacturing

ช่วยใหบ้ริษทัลดตน้ทุน และลดผลกระทบต่อ

สิLงแวดลอ้ม

3 การใช้เทคโนโลยเีพื,อความยั,งยืน

การใช ้AI, IoT และ Automation ช่วยใหก้ระบวนการผลิตย ัLงยนืขึVน

Sustainable Production ไม่ใช่ทางเลือก แต่เป็นสิ6งจาํเป็น
สาํหรับอนาคตของอุตสาหกรรมอาหาร



การประเมินประสิทธิผลของเครื9องจักร OEE 
เพื9อเพิ9มประสิทธิภาพการผลติ

1 OEE (Overall Equipment Effectiveness)
ตวัชีVวดัหลกัในการประเมินประสิทธิภาพของเครืLองจกัร

2 IoT & Sensor Data
วธีิการประเมินประสิทธิภาพเครืLองจกัรผา่นเทคโนโลย ีIoT และ Sensor Data

3 Predictive Maintenance
การใช ้Predictive Maintenance เพืLอลด Downtime

4 Machine Learning & AI
ตวัอยา่งการใช ้Machine Learning & AI เพืLอเพิLมความแม่นยาํในการผลิต



OEE (Overall Equipment Effectiveness): 
ตวัชี;วดัหลกั

1 Availability 
(ความพร้อมใช้งาน)

เวลาทีLเครืLองจกัรสามารถทาํงานไดจ้ริง

เทียบกบัเวลาทีLควรทาํงาน

2 Performance 
(ประสิทธิภาพในการทาํงาน)

เครืLองจกัรทาํงานไดเ้ร็วแค่ไหนเมืLอ

เทียบกบัความเร็วสูงสุดทีLเป็นไปได้

3 Quality (คุณภาพของผลผลติ)

จาํนวนสินคา้ทีLผลิตไดโ้ดยไม่มีขอ้ผดิพลาด



การคาํนวณ OEE

1 สูตรการคาํนวณ OEE
OEE % = Availability × Performance × Quality

2 ตวัอย่างการคาํนวณ OEE
• เครืLองจกัรพร้อมใชง้าน 85%
• ประสิทธิภาพในการทาํงาน 90%
• อตัราสินคา้ทีLไม่มีของเสีย 95%

• OEE  85%  90%  95%  72.6%



การแปลผล OEE

1 OEE ตํ,ากว่า 60%

• ประสิทธิภาพตํLา 
• มีของเสียและ Downtime สูง

2 OEE 70-85%

อยูใ่นระดบัดี

3 OEE มากกว่า 85%
กระบวนการผลิตมีประสิทธิภาพสูง



วธีิการประเมินประสิทธิภาพเครืEองจักรผ่าน 
IoT & Sensor Data

1 การตดิตัLง IoT Sensors

ติดตัVงเซ็นเซอร์วดัการทาํงาน

ของเครืLองจกัร เช่น อุณหภูมิ, 
ความดนั, การสัLนสะเทือน

2 Real-time Data Analytics

ใช ้Real-time Data Analytics 
เพืLอประเมินการหยดุทาํงานของเครืLองจกัร

3 Cloud Computing

เชืLอมต่อกบั Cloud Computing เพืLอเกบ็ขอ้มูลและวเิคราะห์แนวโนม้



ที#มา : https://evocon.com/feature/oee-dashboard/



ตัวอย่างการใช้งาน IoT ในการวดั OEE

1 เครื,องบรรจุภณัฑ์อาหาร

ติดเซ็นเซอร์ตรวจจบัความเร็ว

ของสายพานและระดบัของเหลว

ทีLเติมลงในขวด

2 โรงงานผลติเบเกอรี,

ใชเ้ซ็นเซอร์ตรวจสอบอุณหภูมิของเตาอบ

เพืLอใหไ้ดม้าตรฐานเดียวกนัทุกครัV ง

3 โรงงานผลตินมและเครื,องดื,ม

ใช ้IoT ติดตามแรงดนัของเครืLองบรรจุ เพืLอลดปัญหาการบรรจุผดิพลาด



ประโยชน์ของการใช้ IoT & Sensor Data

1 ลด Human Error

ลด Human Error และเพิLม
ความแม่นยาํในการวดัค่า OEE

2 แจ้งเตือนล่วงหน้า

สามารถแจง้เตือนล่วงหนา้หากมี

แนวโนม้ทีLเครืLองจกัรจะทาํงานผดิปกติ

3 วเิคราะห์แนวโน้ม

วเิคราะห์แนวโนม้เพืLอหาจุดทีLสามารถปรับปรุงประสิทธิภาพได้



การใช้ Predictive Maintenance 
เพืEอลด Downtime

1 Predictive Maintenance คืออะไร?

Predictive Maintenance PM เป็นระบบการบาํรุงรักษาเชิงพยากรณ์

ทีLใช ้AI และ Machine Learning วเิคราะห์ขอ้มูลจากเครืLองจกัร เพืLอ

คาดการณ์วา่เครืLองจกัรจะเสียเมืLอใด



ความแตกต่างระหว่าง Preventive vs. Predictive Maintenance

Preventive Maintenance

บาํรุงรักษาตามกาํหนดเวลา แมว้า่จะยงัไม่มีปัญหา

Predictive Maintenance

บาํรุงรักษาเฉพาะเมื6อมีสญัญาณวา่ปัญหากาํลงัจะเกิดขึJน



Predictive Maintenance ทํางานอย่างไร?

1 การตรวจจบั

ใชเ้ซ็นเซอร์ตรวจจบั การ
สัLนสะเทือน, อุณหภูมิ, 
กระแสไฟฟ้า

2 การวเิคราะห์

AI วเิคราะห์ขอ้มูลวา่เครืLองจกัร
ไหนมีแนวโนม้ทีLจะเกิดความ

เสียหายในอนาคต

3 การแจ้งเตือน

แจง้เตือนใหซ่้อมบาํรุงเครืLองจกัรก่อนทีLมนัจะพงัจริง



ตัวอย่างการใช้ Predictive Maintenance 
ในอุตสาหกรรมอาหาร

1 โรงงานผลติเนืPอสัตว์

ใช ้AI วเิคราะห์เสียงของเครืLองตดั
เนืVอ เพืLอคาดการณ์วา่ใบมีดตอ้ง
เปลีLยนเมืLอไร

2 โรงงานเครื,องดื,ม

ใช ้Machine Learning 
วเิคราะห์แรงดนัของป̂ัมบรรจุ เพืLอ
ลดการหยดุทาํงานโดยไม่จาํเป็น

3 โรงงานผลติขนมปัง

ใชเ้ซ็นเซอร์จบัอุณหภูมิเตาอบและแจง้เตือนเมืLออุณหภูมิเริLมคลาดเคลืLอน



ผลลพัธ์จาก Predictive Maintenance

1 ลด Downtime

ลด Downtime ของเครืLองจกัร
ลง 3050%

2 ลดต้นทุนซ่อมบํารุง

ลดตน้ทุนซ่อมบาํรุงลง 2030%
3 เพิ,มอายุการใช้งาน

เพิ)มอายกุารใชง้านของเครื)องจกัร



ตัวอย่างการใช้ Machine Learning & AI 
เพืEอเพิEมความแม่นยาํในการผลติ

1 AI ในการตรวจสอบคุณภาพ
ผลติภณัฑ์

AI สามารถตรวจจบั ขอ้บกพร่อง
ของสินคา้ไดแ้บบเรียลไทม์

2 AI วเิคราะห์ข้อมูล OEE

AI วเิคราะห์ขอ้มูลจาก IoT Sensors เพืLอ
ปรับความเร็วของสายการผลิตแบบเรียลไทม์

3 AI ช่วยบริหารจดัการ Supply Chain

วเิคราะห์อุปสงคข์องตลาด เพืLอใหผ้ลิตสินคา้ไดต้ามปริมาณทีLเหมาะสม



AI ในการตรวจสอบคุณภาพผลติภัณฑ์ 
(Quality Control)

1 การตรวจจบัข้อบกพร่อง

AI สามารถตรวจจบั ขอ้บกพร่อง
ของสินคา้ไดแ้บบเรียลไทม์

2 การวเิคราะห์ภาพ

ใช ้Machine Learning 
วเิคราะห์ภาพถ่ายจากกลอ้งตรวจสอบสินคา้ 
เพืLอแยกสินคา้ทีLไม่ไดม้าตรฐานออกไป

3 ตวัอย่างการใช้งาน

โรงงานผลิตขนมปังใช ้AI ตรวจสอบสีของขนมปัง หากขนมปังสีอ่อนไป
หรือเขม้ไป เครืLองจกัรจะปรับอุณหภูมิการอบแบบอตัโนมติั



AI วเิคราะห์ข้อมูล OEE และปรับกระบวนการผลติอตัโนมัติ

1 การปรับความเร็วการผลติ

AI วเิคราะห์ขอ้มูลจาก IoT Sensors 
เพืLอปรับความเร็วของสายการผลิตแบบเรียลไทม์

2 การคาํนวณต้นทุน

AI คาํนวณ ตน้ทุนพลงังานและวตัถุดิบ 
เพืLอหาจุดทีLสามารถลดตน้ทุนได้



AI ช่วยบริหารจัดการ Supply Chain ในโรงงานอาหาร

1 การวเิคราะห์อปุสงค์

วเิคราะห์อุปสงคข์องตลาด เพืLอใหผ้ลิตสินคา้ได้
ตามปริมาณทีLเหมาะสม

2 การจดัการสตอ็ก

ลดปัญหาการสตอ็กวตัถุดิบมากเกินไป ซึL งช่วย
ลดของเสียจากอาหารหมดอายุ



ผลลพัธ์จากการใช้ AI และ Machine Learning

1 ลดของเสีย

ลดของเสียจากการผลิต

ผดิพลาด 1530%

2 เพิ,มอตัราการใช้เครื,องจกัร

เพิLมอตัราการใชเ้ครืLองจกัร 
Utilization Rate) 
ขึVน 2040%

3 ลดเวลาหยุดเครื,องจกัร

ลดเวลาหยดุเครืLองจกัรเนืLองจากปัญหาทางเทคนิค



สรุป: การใช้ OEE, IoT, Predictive Maintenance และ AI 
เพื(อเพิ(มประสิทธิภาพการผลติ

1 OEE เป็นตวัชีPวดัหลกั
OEE เป็นตวัชีVวดัหลกัทีLช่วยใหโ้รงงานอาหาร
สามารถปรับปรุงประสิทธิภาพของเครืLองจกัร

2 IoT และ Sensor Data
IoT และ Sensor Data 
ช่วยใหก้ารวดัค่า OEE ใหมี้ความแม่นยาํมากขึVน

3 Predictive Maintenance
Predictive Maintenance ลด Downtime 
และเพิLมอายกุารใชง้านของเครืLองจกัร

4 AI และ Machine Learning
AI และ Machine Learning 
ช่วยเพิLมคุณภาพการผลิต และลดตน้ทุน

การนาํเทคโนโลยเีหล่านีVมาใช ้จะช่วยใหก้ระบวนการผลิตอาหารมีประสิทธิภาพมากขึVน ลดของเสีย และทาํใหธุ้รกิจสามารถแข่งขนัไดใ้นตลาดทีLมีการแข่งขนัสูงขึVน



กลยุทธ์การบริหารต้นทุนการผลติอย่างชาญฉลาด

1 Energy Management Systems (EMS)
การใช ้Energy Management Systems EMS เพืLอลดตน้ทุนพลงังาน

2 Waste-to-Value
แนวคิด Waste-to-Value: การใชข้องเสียใหเ้กิดมูลค่า

3 Green Supply Chain
การออกแบบ Green Supply Chain & Sustainable Packaging

4 Carbon Footprint Reduction
เทคโนโลยทีีLช่วยลด Carbon Footprint ในกระบวนการผลิต



การใช้ Energy Management Systems EMS 
เพืEอลดต้นทุนพลงังาน

1 EMS คืออะไร?

เป็นระบบทีLใช ้IoT และ AI 
วเิคราะห์ขอ้มูลการใชพ้ลงังานของ

โรงงานแบบเรียลไทม์

2 การทาํงานของ EMS

ตรวจจบัจุดทีLมีการใชพ้ลงังานเกิน

จาํเป็นและปรับลดโดยอตัโนมติั

3 การวเิคราะห์แนวโน้ม

วเิคราะห์แนวโนม้การใชพ้ลงังานเพืLอลด 
Peak Demand และเพิLมประสิทธิภาพ



ตัวอย่างการใช้ EMS ในอุตสาหกรรมอาหาร

1 โรงงานผลติเครื,องดื,ม

ใช ้AI ควบคุมอุณหภูมิใน
กระบวนการพาสเจอไรซ์ 
ทาํใหล้ดการใชพ้ลงังานได ้
15%

2 โรงงานผลติเบเกอรี,

ใช ้IoT ตรวจจบัการใชพ้ลงังานของ
เตาอบและปรับใหท้าํงานเมืLอจาํเป็น

เท่านัVน ลดค่าไฟฟ้าได ้20%

3 โรงงานผลติเนืPอสัตว์

ใชเ้ซ็นเซอร์ตรวจจบัการใชพ้ลงังานของเครืLองทาํความเยน็ 
และลดโหลดการทาํงานเมืLอไม่จาํเป็น



ผลลพัธ์ของ EMS

1 ลดต้นทุนพลงังาน

ลดตน้ทุนพลงังานลง 1030%
2 ลด Carbon Footprint

ลด Carbon Footprint 
ของโรงงาน

3 ป้องกนัการใช้พลงังานเกนิ

ป้องกนัการใชพ้ลงังานเกินความจาํเป็นโดยอตัโนมติั



แนวคดิ Waste-to-Value: 
การใช้ของเสียให้เกดิมูลค่า

1 ความสําคญัของ Waste-to-Value
กระบวนการผลิตอาหารมกัมีของเสียจาํนวนมาก 
เช่น วตัถุดิบทีLเหลือจากกระบวนการผลิต เปลือกผลไม ้นํVาเสีย 
หรือของเสียจากบรรจุภณัฑ์

2 ประโยชน์ของ Waste-to-Value
หากสามารถนาํของเสียเหล่านีVกลบัมาใชใ้หม่ Upcycling) 
หรือเปลีLยนเป็นพลงังาน Waste-to-Energy) 
ได ้จะช่วยลดตน้ทุนการกาํจดัของเสียและเพิLมรายไดจ้ากวตัถุดิบทีLถูกทิVง



แนวคดิ Waste-to-Value 
ในอุตสาหกรรมอาหาร

1 การนําของเสียจากกระบวนการผลติมาใช้ใหม่

• โรงงานผลิตกาแฟใชก้ากกาแฟเป็นวตัถุดิบผลิตปุ๋ยชีวภาพ

• โรงงานผลิตนํVาผลไมใ้ชเ้ปลือกส้มเป็นสารแต่งกลิLนในผลิตภณัฑอื์Lน

2 การใช้ของเสียเพื,อผลติพลงังาน (Waste-to-Energy)

• โรงงานผลิตเบียร์ใชข้องเสียจากกระบวนการหมกัมาทาํไบโอแก๊ส

• โรงงานผลิตเนืVอสตัวใ์ชไ้ขมนัส่วนเกินจากกระบวนการแปรรูปเป็นไบโอดีเซล



ผลลพัธ์ของ Waste-to-Value

1 ลดต้นทุนการกาํจดัของเสีย

ลดตน้ทุนการกาํจดัของเสีย

ลง 3050%

2 ลดปริมาณขยะอตุสาหกรรม

ลดปริมาณขยะอุตสาหกรรม

ทีLตอ้งนาํไปฝังกลบ

3 สร้างรายได้เพิ,ม

สร้างรายไดจ้ากการขายวตัถุดิบทีLถูกนาํกลบัมาใช้



การออกแบบ Green Supply Chain & 
Sustainable Packaging

1 Green Supply Chain คืออะไร?
Green Supply Chain เป็นแนวทางทีLช่วยใหก้ารดาํเนินธุรกิจมีความ
เป็นมิตรกบัสิLงแวดลอ้มมากขึVน โดยใชเ้ทคโนโลยแีละแนวทางทีLช่วยลดของเสียใน
กระบวนการโลจิสติกส์และการจดัซืVอวตัถุดิบ

2 องค์ประกอบของ Green Supply Chain
• การเลือกซพัพลายเออร์ทีLมีแนวทางดา้นความยัLงยนื เช่น ฟาร์มทีLใชก้ารเกษตร
แบบออร์แกนิก หรือผูผ้ลิตบรรจุภณัฑที์Lใชว้สัดุรีไซเคิล

• การลดคาร์บอนฟุตพริVนตใ์นการขนส่ง เช่น การใชร้ถขนส่งไฟฟ้า หรือการปรับ
เส้นทางขนส่งใหส้ัVนทีLสุด

• การใช ้Sustainable Packaging เช่น การใชบ้รรจุภณัฑที์L
ยอ่ยสลายได ้หรือพลาสติกชีวภาพ



ตัวอย่าง Green Supply Chain ในอุตสาหกรรมอาหาร

1 Nestlé

ใชบ้รรจุภณัฑที์Lสามารถ

รีไซเคิลได ้100%

2 McDonald's

ใชถุ้งกระดาษรีไซเคิลแทน

ถุงพลาสติกในร้านคา้ทัLวโลก

3 PepsiCo

ใชร้ะบบจดัส่งแบบ "Milk Run" 
ซึL งช่วยลดเส้นทางขนส่งทีLซํV าซอ้น

ผลลพัธ์ของ Green Supply Chain

• ลดตน้ทุนการขนส่งและลดการใชพ้ลงังาน

• ลดของเสียจากบรรจุภณัฑที์Lใชแ้ลว้ทิVง

• สร้างภาพลกัษณ์ทีLดีใหก้บัแบรนด ์และเพิLมความเชืLอมัLนของลูกคา้



เทคโนโลยทีี(ช่วยลด Carbon Footprint 
ในกระบวนการผลติ
Carbon Footprint คือปริมาณก๊าซเรือนกระจกที'ปล่อยออกมาในกระบวนการผลิตอาหาร 

การลด Carbon Footprint สามารถทาํไดโ้ดยใชเ้ทคโนโลยทีี'ช่วยเพิ'มประสิทธิภาพและลดการใชท้รัพยากร

การใช้พลงังานหมุนเวยีน 
(Renewable Energy)
• โรงงานผลิตอาหารใชพ้ลงังานแสงอาทิตย์

และพลงังานลม

• โรงงานผลิตเนืRอสตัวใ์ชก๊้าซชีวภาพจากของเสีย

มาเป็นแหล่งพลงังาน

AI และ Machine Learning 
ในการปรับปรุงการใช้พลงังาน

• AI วเิคราะห์ขอ้มูลจากเซ็นเซอร์เพื)อปรับ
อุณหภูมิหอ้งเยน็อตัโนมติั ลดการใชไ้ฟฟ้า

• Machine Learning คาํนวณ
ปริมาณพลงังานที)ตอ้งใชใ้นกระบวนการผลิต

เพื)อลดของเสียจากพลงังานส่วนเกิน

การใช้ Blockchain ในการตดิตามและลดคาร์บอนฟุตพริLนต์
• Blockchain ช่วยใหส้ามารถติดตามวตัถุดิบตัRงแต่ตน้ทางจนถึงปลายทาง 
เพื)อใหแ้น่ใจวา่ผลิตภณัฑม์าจากแหล่งที)เป็นมิตรต่อสิ)งแวดลอ้ม



สรุป: กลยุทธ์การบริหารต้นทุนการผลติอย่างชาญฉลาด

• Energy Management Systems EMS ช่วยลดตน้ทุนพลงังานโดยใช ้IoT และ AI

• Waste-to-Value เปลีLยนของเสียใหเ้ป็นพลงังานและวตัถุดิบทีLมีมูลค่า

• Green Supply Chain และ Sustainable Packaging ช่วยลดของเสียและปรับปรุงกระบวนการจดัหาวตัถุดิบ

• เทคโนโลยลีด Carbon Footprint ช่วยใหโ้รงงานอาหารสามารถลดผลกระทบต่อสิLงแวดลอ้มไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ

การนาํกลยทุธ์เหล่านีVมาใชช่้วยใหธุ้รกิจอาหารสามารถลดตน้ทุน เพิLมกาํไร และสร้างความยัLงยนืในระยะยาว



กรณีศึกษา & Best Practices

ตวัอย่างโรงงาน

ตวัอยา่งโรงงานที)ใชห้ลกั 
Sustainable Production 

ประโยชน์ที,ได้รับ

• ลดต้นทุน

• ลดของเสีย

• เพิ5มประสิทธิภาพ

ข้อสรุป

บทสรุปของการใช ้
Sustainable Production



ตวัอย่างโรงงานที.นําหลกั Sustainable Production มาใช้สําเร็จ

Nestlé – ลดการใช้นํLาและพลงังานผ่านเทคโนโลยอีจัฉริยะ
ปัญหา:
• Nestlé ตอ้งการลดการใชน้ํV าและพลงังานในกระบวนการผลิตเพืLอใหส้อดคลอ้งกบัเป้าหมาย Net Zero
• โรงงานผลิตอาหารและเครืLองดืLมตอ้งใชป้ริมาณนํVาจาํนวนมาก โดยเฉพาะในกระบวนการพาสเจอไรซ์และทาํความสะอาดอุปกรณ์

โซลูชัน

• ใช ้AI และ IoT ควบคุมปริมาณนํVาทีLใชใ้นแต่ละขัVนตอนของการผลิต
• ใช ้เทคโนโลย ีReverse Osmosis ในการรีไซเคิลนํVาทีLใชแ้ลว้
• ใชพ้ลงังานหมุนเวยีน เช่น พลงังานแสงอาทติย์และพลงังานจากชีวมวล

ผลลพัธ์

• ลดการใชน้ํV าในโรงงานผลิตนมลง 30%
• ลดการใชพ้ลงังานไฟฟ้าลง 18%
• ลด Carbon Footprint จากกระบวนการผลิตลง 15%



กรณศึีกษา: Unilever – การใช้ Circular Economy 
เพืSอลดของเสียจากการผลติไอศกรีม

1 ปัญหา

• โรงงานผลิตไอศกรีมของ Unilever มีของเสียจาํนวนมากจากกระบวนการผลิต 
เช่น นํRาเชื)อม ไขมนั และเศษวตัถุดิบ

• มีความตอ้งการลดของเสียจากกระบวนการผลิตใหเ้ป็นศูนยต์ามแนวทาง Zero Waste Manufacturing

2 โซลูชัน

• ใชแ้นวคิด Waste-to-Value โดยนาํของเสียจากกระบวนการผลิตไอศกรีมไปใชใ้นอุตสาหกรรมอื)น
• นาํนํRาเสียที)มีนํR าตาลกลบัมาใชใ้นการผลิตพลงังานชีวภาพ

• ใช ้AI และ Machine Learning ควบคุมปริมาณวตัถุดิบเพื)อป้องกนัการใชเ้กินความจาํเป็น

3 ผลลพัธ์

• ลดของเสียจากกระบวนการผลิตไอศกรีมลง 40%
• ลดตน้ทุนการกาํจดัของเสียลง 25%
• นาํของเสียที)รีไซเคิลไดก้ลบัมาใชใ้หม่กวา่ 90%



กรณศึีกษา: PepsiCo – Green Supply 
Chain และ Sustainable Packaging
ปัญหา

• บรรจุภณัฑพ์ลาสติกที'ใชแ้ลว้ถูกทิSงเป็นขยะจาํนวนมาก ทาํใหต้อ้งเผชิญกบัแรงกดดนั
จากกฎหมายสิ'งแวดลอ้มและผูบ้ริโภค

• มีความตอ้งการลด Carbon Footprint จากกระบวนการขนส่ง

โซลูชัน

• เปลี'ยนไปใช ้Sustainable Packaging เช่น พลาสติกชีวภาพที'ยอ่ยสลายได้
• ปรับปรุงกระบวนการขนส่งโดยใช ้รถขนส่งไฟฟ้า EV Trucks) 
และปรับเส้นทางการขนส่งใหส้ัSนลงเพื'อลดการใชพ้ลงังาน

• ใช ้Blockchain เพื'อตรวจสอบและติดตามการใชว้ตัถุดิบแบบยั'งยนื

ผลลพัธ์

• ลดปริมาณพลาสติกในการบรรจุภณัฑล์ง 35%
• ลด Carbon Footprint ในกระบวนการขนส่งลง 20%
• เพิ'มอตัราการนาํขยะบรรจุภณัฑก์ลบัมาใชใ้หม่เป็น 85%



ประโยชน์ที)ได้รับจาก Sustainable Production

การนาํแนวคิด Sustainable Production มาใชช่้วยใหโ้รงงานอาหารสามารถลดตน้ทุน 
ลดของเสีย และเพิ)มประสิทธิภาพในการผลิต

ผลลพัธ์ ตวัอย่างผลกระทบต่ออุตสาหกรรมอาหาร

ลดตน้ทุนการผลิต ลดค่าใชจ่้ายดา้นพลงังานและวตัถุดิบลง 1030%

ลดของเสียจากการผลิต ลดปริมาณขยะอาหารลง 2050%

เพิ)มประสิทธิภาพการใชพ้ลงังาน ใชพ้ลงังานหมุนเวยีนและลด Carbon 
Footprint ได ้1530%

เพิ)มอายกุารใชง้านของเครื)องจกัร Predictive Maintenance ช่วยลด 
Downtime 3040%

สร้างแบรนดใ์หเ้ป็นมิตรต่อสิ)งแวดลอ้ม เพิ)มความเชื)อมั)นของผูบ้ริโภคและขยายฐานลูกคา้

Sustainable Production ไม่เพียงแต่ช่วยลดตน้ทุน แต่ยงัช่วยใหโ้รงงานสามารถปฏิบติัตามขอ้กาํหนดดา้น
สิ)งแวดลอ้ม และปรับตวัใหเ้ขา้กบัความตอ้งการของตลาดที)เปลี)ยนแปลงอยา่งรวดเร็ว



FAQ และข้อสรุป

คาํถามที,พบบ่อยเกี,ยวกบั 
Sustainable Production
Q1 Sustainable Production มีตน้ทุน
เริ'มตน้สูงหรือไม่? 

A แมว้า่การเปลี'ยนแปลงไปสู่ Sustainable 
Production อาจตอ้งใชเ้งินลงทุนในเทคโนโลยใีหม่ ๆ 
แต่ผลประโยชนร์ะยะยาว เช่น การลดตน้ทุนพลงังานและของ
เสีย ช่วยใหธุ้รกิจไดรั้บผลตอบแทนที'คุม้ค่า

เทคโนโลยทีี,เหมาะสม

Q2 เทคโนโลยใีดที'เหมาะสมที'สุดสาํหรับโรงงานอาหารที'
ตอ้งการปรับตวัไปสู่ Sustainable Production?

A เทคโนโลยทีี'สาํคญั ไดแ้ก่ AI และ IoT ในการวเิคราะห์
ข้อมูลการผลติ, ระบบพลงังานหมุนเวยีน, และเทคโนโลยบีรรจุ
ภัณฑ์ที5ยั5งยืน

สําหรับธุรกจิขนาดเลก็

Q3 อุตสาหกรรมอาหารขนาดเลก็สามารถนาํแนวคิดนีSไปใชไ้ดอ้ยา่งไร? 

A ธุรกิจขนาดเลก็สามารถเริ'มตน้จากการ ลดของเสียในกระบวนการผลิต 
ใชพ้ลงังานอยา่งมีประสิทธิภาพ และเลือกใชบ้รรจุภณัฑที์'เป็นมิตรต่อ
สิ'งแวดลอ้ม



ข้อสรุป

1
ความยั,งยืนระยะยาว

การแข่งขนัในอนาคต

2
ความเชื,อมั,นของผู้บริโภค

ภาพลกัษณ์ทีLดีของแบรนด์

3
เทคโนโลยสีมยัใหม่

AI, IoT, Waste-to-Value

4
ลดต้นทุนและของเสีย

ประสิทธิภาพการผลิต

• Sustainable Production เป็นแนวทางทีLช่วยใหโ้รงงานอาหารสามารถแข่งขนัไดใ้นระยะยาว
• การนาํเทคโนโลยใีหม่ ๆ เช่น AI, IoT และ Waste-to-Value มาใชช่้วยลดตน้ทุนและของเสีย
• บริษทัทีLสามารถปรับตวัใหเ้ป็นมิตรต่อสิLงแวดลอ้มจะไดรั้บความเชืLอมัLนจากผูบ้ริโภคและสามารถเติบโตอยา่งย ัLงยนื

Sustainable Production ไม่ใช่แค่แนวโน้ม แต่เป็นอนาคตของอตุสาหกรรมอาหาร




