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Introduction / About Us

สมาคมไทยไอโอที ก่อตัง้เมื่อปี พ.ศ. 2561 เพ่ือสง่เสรมิการน าเทคโนโลยี 
Internet of Things มาพฒันาภาคอตุสาหกรรม การศกึษา และ
สงัคมไทย ปัจจบุนัมีสมาชิกมากกว่า 400 ราย ครอบคลมุองคก์ร
ภาคเอกชน ภาคการศกึษา  และบคุคลทั่วไป นอกจากนีย้งัมีเครอืข่าย
พนัธมติรทัง้ภาครฐั ภาคเอกชน สถาบนัการศกึษา และสมาคม ทัง้ใน
ประเทศและต่างประเทศ

The Thai IoT Association was established in 2018 

to promote the adoption of Internet of Things 

technologies across industries, academia, and society. 

We currently have over 400 members, including 
corporates, universities, and individual persons.

Furthermore, the association is supported by an 

extensive network of partners from Government 

agencies, private sector entities, academic institutions, 

and professional associations, both nationally and 

internationally.





What is RFID?

RFID (Radio Frequency Identification) is a 

wireless technology that uses radio waves 

to automatically identify and track objects. At 

its core, RFID is about communication 

between a tag and a reader, facilitated by 

radio waves. This technology has been 

around since World War II but has seen 

rapid advancement and adoption in recent 

decades.



Three main components

 of RFID System

RFID Tag

This is a small chip attached to an antenna. The chip stores a 

unique identifier and potentially other data about the object it’s 

attached to. Tags can be as small as a grain of rice or as large as 

a credit card, depending on their application.

RFID reader

Also known as an interrogator, this device emits radio waves 

and received signals from RFID tags. Readers can be fixed 

(like those at store exits) or mobile (handheld devices)

RFID software

This is the brain of the RFID system. It processes the data 

received from the tags via the reader, integrates it with existing 

systems, and turns raw data into actionable information



Type of RFID Tags

Power resource

• Passive RFID tags – no internal power 

resource

• Active RFID tags – have their own power 

resource (usually a battery)

• Semi-passive RFID tags – known as 

battery-assisted passive (BAP) tags

Special tags

• Sensor-integrated RFID tags

• Tamper-evident RFID tags

• On-metal RFID tags

• Washable RFID tags

Radio Frequency

• LF: Low frequency

• HF: High frequency

• UHF: Ultra High frequency



การกอ่ตัง้ Auto-ID Center ที ่MIT เป็นหน่วยงานทีม่บีทบาท

ส าคญัในการวจิยัและพฒันารวมถงึการก าหนด

มาตรฐานสากลส าหรบั RFID โดยเฉพาะอย่างยิง่ไดร้เิร ิม่

แนวคดิของ Electronic Product Code (EPC) ซึง่ตอ่มาได ้

พฒันาเป็นองคก์ร EPCglobal ทีร่บัผดิชอบในการก าหนด

มาตรฐานหลกัของอตุสาหกรรม โดยเฉพาะมาตรฐาน UHF 

Gen2 (ประกาศใชใ้นปี 2004) ซึง่ถอืเป็นมาตรฐานทีเ่ขา้มา

พลกิโฉมวงการ RFID ท าใหเ้ทคโนโลยนีีก้ลายเป็นหวัใจ

ส าคญัในการบรหิารจดัการซพัพลายเชน โลจสิตกิส ์การ

ตดิตามสนิคา้ การจดัการคลงัสนิคา้ และระบบการคา้ปลกี

ทัว่โลก จนถงึปัจจบุนั

พฒันาการของ RFID สูย่คุใหม่



แนวโนม้ โอกาส และความทา้ทาย

ของเทคโนโลยี RFID ในปี 2025



เทคโนโลยี RFID

• ในปี 2024 มกีารจดัสง่ Rain RFID จ านวน 52.8 พนัลา้นชิน้

เพิม่ขึน้ 17% เมือ่เทยีบกบัปี 2023 และคาดการณว์า่ในปี 2028

ยอดรวมจะมมีากถงึ 115 พนัลา้นชิน้

• มาตรฐานใหม่ของ GS1 EPC Gen2v3, protocol สือ่สารระหวา่ง tags 

กบั reader จะมปีระสทิธภิาพมากขึน้ ทัง้ความแม่นย าและรวดเรว็

รองรบัระบบขนาดใหญ่ทีม่ี reader หลายจดุและสนิคา้เคลือ่นที่

จ านวนมาก

• Ambient IoT = UHF RFID + Sensing + Cloud + Energy Harvesting เป็น

RFID ทีฝั่ง sensor และสือ่สารผ่าน Bluetooth Low Energy ไปยงั

Cloud agent โดยไม่ใชแ้บตเตอร ี่ สามารถสือ่สารกบั Edge gateway 

โดยใชพ้ลงังานจาก ambient radio waves 



IoT





Robotic & Automation



กลุม่ธรุกจิหลกัในอตุสาหกรรมอาหารและเคร ือ่งดืม่

• Primary Processing

• Food Manufacturing

• Restaurant & Food Service

• Beverage & Functional Drink

• Food Retail & Vending



Primary Processing

• การลา้งท าความสะอาดผลผลติ

• การตดัแตง่และเตรยีมวตัถดุบิ

• การคดัแยกและการจดัเกรด

• การแชเ่ย็นหรอืแชแ่ข็ง

ธรุกจิในกลุม่นีม้กัเป็นโรงงานแปรรปูผกั ผลไม ้

เนือ้สตัว ์และผลติผลทางการเกษตร ทีเ่นน้การ

รกัษาคณุภาพและลดการสญูเสยีระหวา่งการ

แปรรปู



Food Manufacturing

• มกีระบวนการผลติทีซ่บัซอ้น

• มสีตูรและเทคโนโลยเีฉพาะในการผลติ

• มกีารควบคมุคณุภาพอย่างเขม้งวด

• มกีารผลติในปรมิาณมาก

ธรุกจิกลุ่มนีเ้ชน่ โรงงานผลติบะหมีก่ึง่ส าเรจ็รปู

ซอสปรงุรส น า้จิม้

อาหารพรอ้มทาน อาหารแปรรปู ฯลฯ



รา้นอาหารและ Food Service

• ผลติอาหารสดหรอืกึง่ส าเรจ็รปูตามค าสัง่ของ

ลกูคา้

• มขีัน้ตอนการเตรยีมและการปรงุทีต่อ้ง

ควบคมุคณุภาพและความสด

• มกีารบรหิารวตัถดุบิหลากหลายประเภท

ธรุกจิกลุ่มนี้ เชน่ รา้นอาหาร

ครวักลาง (Cloud Kitchen) 

ธรุกจิจดัเลีย้ง (Catering Service)



เคร ือ่งดืม่และ Functional Drink

• มคีวามตอ้งการควบคมุคณุภาพสงู โดยเฉพาะ

ความสะอาดและความปลอดภยั

• มมีาตรฐานการผลติเฉพาะ เชน่ กระบวนการฆ่า

เชือ้ กระบวนการบรรจุ

• มกีารปรบัสตูรตามความตอ้งการของผูบ้รโิภค

• มกีารวจิยัและพฒันาผลติภณัฑอ์ย่างต่อเน่ือง

ธรุกจิกลุ่มนี้ เชน่ โรงงานผลติน า้ผลไม ้ชาเขยีว

นมจากพชื (Plant-based milk) 

เคร ือ่งดืม่เพือ่สขุภาพ



Food Retail & Vending Machine

• ตอ้งบรหิารระบบโลจสิตกิสใ์หม้ปีระสทิธภิาพ

• ตอ้งควบคมุสนิคา้คงคลงั และวนัหมดอายสุนิคา้
(FEFO)

• ตอ้งบรหิารจดัการพืน้ทีห่นา้รา้น และการจดัเรยีง

สนิคา้

• ตอ้งมกีลยทุธก์ารตลาดและการส่งเสรมิการขายที่

ทนัสมยั

ธรุกจิกลุ่มนีเ้ชน่ ซปุเปอรม์ารเ์ก็ต รา้นสะดวกซือ้

ตูจ้ าหน่ายสนิคา้อตัโนมตัิ



บทบาทของ RFID ในการเพิม่

ประสทิธภิาพและควบคมุคณุภาพ

• Cold Chain Monitoring

• OEE (Overall Equipment 

Effectiveness) Monitoring

• Raw Material Management

• Recipe Verification

• Environment Monitoring



กรณีศกึษา : ขจดัความซบัซอ้นของการผลติแบบเดมิ สูโ่ลก

ใหม่ของเทคโนโลยไีรส้าย

บรษิทั CPCON ไดต้ดิตัง้ระบบ RFID แบบ End-to-End Traceability ตัง้แตข่ ัน้ตอนการรบัวตัถดุบิ ผลติ

จนถงึการขนสง่ใหก้บัผูผ้ลติอาหารรายใหญ่ในประเทศบราซลิ

ปัญหาทีพ่บคอื ขาดการตดิตามสนิคา้ในโรงงาน ไม่สามารถระบสุาเหตเุมือ่เกดิปัญหาดา้น

คณุภาพ ไม่มขีอ้มูลควบคมุคลงั หรอืขอ้ผดิพลาดในกระบวนการผลติ

Solutions : 

- ตดิ RFID Tag กบัภาชนะวตัถดุบิแตล่ะล็อต

ตัง้แตผ่กั เนือ้สตัว ์

- บนัทกึขอ้มูลน า้หนัก กระบวนการแปรรปู

อณุหภมูิ และเวลาดว้ย RFID

- ใสข่อ้มูล Batch ของสนิคา้ในแตล่ะขัน้ตอน
(defrosting-curing-rapid colling-packaging



RFID for Food Traceability 

เพิม่ความแม่นย า

ในการตรวจสอบยอ้นกลบั

ตลอดซพัพลายเชน



• พระราชบญัญตัอิาหาร พ.ศ.2522

ก าหนดใหผู้ผ้ลติ น าเขา้ หรอืจ าหน่ายอาหาร ตอ้งรบัผดิชอบความปลอดภยั

และตอ้งมขีอ้มูลแห่งทีม่าและขอ้มูลการผลติ

• มาตรฐาน GHPs (Good Hygiene Practices) และ HACCP (Hazard Analysis 

and Critical Control Points)

ไม่ใชก่ฎหมายโดยตรง แต่หากผูป้ระกอบการตอ้งการส่งออก จ าเป็นตอ้งมี

ระบบ Traceability system ในการแสดงแหล่งทีม่าของวตัถดุบิ และกระบวนการ

ผลติ เพือ่ใหส้อดคลอ้งกบัขอ้ก าหนดสากล

• ส านักงานมาตรฐานสนิคา้เกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.)

ก าหนดมาตรฐาน TAS 9023-2550: ระบบการตรวจสอบยอ้นกลบัของอาหาร

ซึง่เนน้ระบบตดิตามตัง้แต่ฟารม์ถงึผูบ้รโิภค (Farm-to-Fork) เป็นมาตรฐาน

สมคัรใจส าหรบัเอกชนทีต่อ้งการยกระดบัคณุภาพ

กฎหมายและขอ้บงัคบัทีเ่กีย่วกบั

Food Traceability ในประเทศไทย



กฎหมายและมาตรฐาน 

Food Traceability ระดบัสากล

• EU Regulation (EC) No. 178/2002

➢ บงัคบัใชก้บัประเทศในสหภาพยโุรป

➢ ก าหนดใหผู้ป้ระกอบการอาหารทุกแหง่ตอ้งสามารถ “ตรวจสอบยอ้นกลบัได ้1 

ขัน้ตอนกอ่นและ 1 ขัน้ตอนหลงั (one stop back – one stop forward)

➢ ครอบคลมุตัง้แตว่ตัถดุบิจนถงึผลติภณัฑส์ าเรจ็รปู

• FDA Food Safety Modernization Act (FSMA) – สหรฐัอเมรกิา
➢ ก าหนดใหผู้ผ้ลติตอ้งมแีผนตรวจสอบยอ้นกลบั และเปิดเผยขอ้มูลห่วงโซอ่าหาร

อยา่งรวดเรว็ เมือ่มเีหตฉุุกเฉิน

➢ Food Traceability Final Rule (Section 204) ทีม่ผีลบงัคบัใชต้ ัง้แตปี่ 2023-2026 กบั

สนิคา้กลุม่เสีย่ง เชน่ ผกัสด เนือ้ปลา ผลไม ้

• Codex Alimentarius (โดย WHO และ FAO) 

➢ แนวทางระหวา่งประเทศทีย่อมรบัในหลายประเทศ

➢ ก าหนดโครงสรา้งระบบ traceability เพือ่ความปลอดภยัดา้นอาหาร โดยไม่มี

ลกัษณะบงัคบัทางกฎหมาย แตป่ระเทศตา่ง ๆ ใชเ้ป็นฐานในการออกกฎหมาย

ของแตล่ะประเทศ 





ประโยชน:์ ลดผลกระทบจากการเรยีกคนืสนิคา้ (Food Recall) ลดความเสยีหายต่อแบรนด ์และสรา้งความเชือ่มั่นใหก้บัผูบ้รโิภคในดา้นความรบัผดิชอบต่อคุณภาพสนิคา้

ระบบตรวจสอบยอ้นกลบัสนิคา้ทีม่ปีระสทิธภิาพ

ระบบทีจ่ าเป็นหากพบวา่สนิคา้มปัีญหา
• ระบุ Lot ทีพ่บปัญหาไดอ้ยา่งแม่นย า

• คน้หาต าแหน่งทีส่นิคา้น้ันถกูจดัสง่ไปไดท้นัที

• สามารถเรยีกคนืเฉพาะสนิคา้ทีม่ปัีญหาได ้

ทนัที

แนวทางการด าเนินการ
• จดัท าระบบฐานขอ้มูลสนิคา้

• ตดิตัง้ระบบ RFID ตดิบนสนิคา้และผูกกบัขอ้มูล

ส าคญั เชน่

• รหสั Batch ทีผ่ลติ

• วนัทีจ่ดัสง่สนิคา้

• สาขาทีจ่ าหน่ายสนิคา้



ระบบตรวจสอบยอ้นกลบัวตัถดุบิแบบเรยีลไทม ์

ตดิตัง้ RFID Tag ทีล่งับรรจผุลผลติตัง้แต่ตน้ทาง ไม่วา่จะเป็นสวน

ฟารม์ โรงงาน ระหวา่งการแปรรปู และการขนส่ง

ส่งขอ้มูลขึน้ Cloud โดยอา่นขอ้มูลจาก RFID และส่งขอ้มูลโดยใช ้ IoT 

Gateway เพือ่การจดัเก็บและประมวลผล

จดัใหม้รีะบบบนัทกึขอ้มูลส าคญั เชน่ แหล่งผลติ วนัเก็บเกีย่ว วนัเวลา

ส่งมอบ และอณุหภมูริะหวา่งการขนส่ง

ประโยชนท์ีไ่ดร้บัคอื กรณีพบการปนเป้ือนของวตัถดุบิ สามารถตรวจสอบ

ยอ้นกลบัไดท้นัที เพือ่สรา้งความเชือ่มั่นใหก้บัผูบ้รโิภค



การควบคมุวตัถดุบิในกระบวนการผลติ

• ตดิ RFID Tag กบัวตัถดุบิทกุล็อตทีเ่ขา้สู่กระบวนการผลติ

• วตัถดุบิแหง้ ผงปรงุรส สารกนัเสยี และส่วนผสมทัง้หมด

• เช ือ่มโยงกบัระบบช ัง่ ตวง วดั และระบบผสมอาหาร

ประโยชนท์ีไ่ดร้บั
• ลดความผดิพลาดในการช ัง่ ตวง วดั สว่นผสมตามสตูร

• สามารถตรวจสอบยอ้นกลบัได ้หากเกดิปัญหาดา้นคณุภาพ

• รองรบัมาตรฐานความปลอดภยัอาหาร เชน่ HACCP และ ISO 

22000

• ควบคมุปรมิาณการใชว้ตัถดุบิไดอ้ยา่งแม่นย า



ระบบควบคมุอณุหภมูหิอ้งแชแ่ข็งและหอ้งเย็น

ตดิตัง้ IoT Sensor วดัอณุหภมูใินพืน้ทีส่ าคญั
• พืน้ทีจ่ดัเก็บวตัถดุบิ/ผลติภณัฑ ์

• เคร ือ่งลา้งวตัถดุบิ

• เคร ือ่งหั่นและแปรรปู

• หอ้งแชแ่ข็งและหอ้งเย็น

มรีะบบแจง้เตอืนอตัโนมตัิ โดยการตัง้ค่าการแจง้เตอืนเมือ่อณุหภมูสิงูเกนิ

กวา่ค่าทีก่ าหนด
• ผกัสด ไม่เกนิ 8 องศา

• เนือ้สตัว ์ไม่เกนิ 4 องศา

• อาหารแชแ่ข็ง ไม่เกนิ -18 องศา

การแจง้เตอืนจะผ่าน Smart phone application ใหผู้ด้แูลทนัที

ประโยชนท์ีไ่ดร้บัคอื สามารถรกัษาคณุภาพของสนิคา้ ลดการสญูเสยี

จากการควบคมุอณุหภมูผิดิพลาด ลดค่าใชจ้า่ยกรณีใชอ้ณุหภูมติ ่า

เกนิไป และเพิม่ความปลอดภยัของอาหาร



ระบบคดัแยกและนับผลผลติอตัโนมตัิ

การผสมผสานเทคโนโลย ีRFID กบั Vision System ชว่ยเพิม่ประสทิธภิาพในกระบวนการคดัแยก

และนับผลผลติไดอ้ยา่งมาก

การคดัแยกตามคณุภาพ

ระบบกลอ้งอจัฉรยิะตรวจจบัส ีขนาด และ

ต าหนิบนผลผลติ เพือ่คดัแยกตามเกรด

คณุภาพไดอ้ยา่งแม่นย า

การระบุแหลง่ทีม่า

RFID ชว่ยระบแุหลง่ทีม่าของผลผลติแต่

ละลงั ท าใหส้ามารถตดิตามคณุภาพจากแต่

ละแหลง่ผลติได ้

การนับจ านวนอตัโนมตัิ

ระบบนับจ านวนลงัหรอืชิน้อตัโนมตัชิว่ยลดขอ้ผดิพลาดจากการนับดว้ยมอืและเพิม่ความแม่นย า

ประโยชนท์ีไ่ดร้บั: ลดการใชแ้รงงาน ลดขอ้ผดิพลาดในการคดัแยก และสามารถเชือ่มโยงขอ้มูลเขา้สู่

ระบบ ERP ไดอ้ยา่งไรร้อยตอ่



ขอ้ควรค านึงในการเลอืก RFID Tag ส าหรบัอตุสาหกรรมอาหารและเคร ือ่งดืม่

วสัดปุลอดภยัส าหรบัอาหาร (Food safe material)

ทนทานตอ่สภาพแวดลอ้มทีร่นุแรง

ทนทานตอ่การฆ่าเชือ้โรค (Sterilization resistance)

รองรบัการตดิตามยอ้นกลบั (Traceability)

อา่นหลายแท็กพรอ้มกนัได ้ (Bulk reading)

ปรบัใชก้บัสภาพแวดลอ้มเฉพาะได ้



วสัดทุีใ่ชใ้นการผลติ RFID Tag ส าหรบัอตุสาหกรรมนี้

ตอ้งเป็นไปตามขอ้ก าหนดดา้นสขุอนามยั และไม่ท า

ปฏกิิรยิากบัอาหารโดยทัว่ไปมกัเป็นพลาสตกิเกรด

Food-grade เชน่ HDPE (high-density polyethylene), LDPE 

(low-density polyethylene) หรอื Polypropylene (PP) ซึง่เป็น

วสัดทุีท่นทานตอ่การชะลา้งและไม่มรีพูรนุสะสมเชือ้โรค

วสัดขุอง Tag ตอ้งปลอดภยัส าหรบัอาหาร
(Food safe material)



กรณีศกึษา : การใชข้อ้มูลจาก RFID

เพือ่ความโปรง่ใสและความไดเ้ปรยีบในระยะยาว

Asahi Shuzo (ผูผ้ลติ Sake brand Dassai) ไดร้ว่มกบั

Avery Dennison Smartrac ตดิ RFID Tag บนขวดแต่ละ

ใบ และพวกลงัขวดทัง้ชดุ เพือ่ใหส้ามารถตรวจสอบ

สถานการณจ์ดัส่ง และการวางจ าหน่ายแบบ Real-

time สามารถตรวจสอบวา่แต่ละขวดผลติวนัไหน

วางขายทีร่า้นไหน ชว่ยเพิม่ความโปรง่ใส ลดปัญหา

counterfeit และรกัษาคณุภาพของตราสนิคา้ 



30%

การประหยดัพลงังาน

การตดิตัง้ระบบ IoT Sensor เพือ่ตรวจสอบการใช ้

พลงังานสามารถชว่ยลดการใชพ้ลงังานไดถ้งึ 30% เมือ่

เทยีบกบัระบบเดมิ

40%

การลดคา่ซอ่มบ ารงุ

การตรวจสอบพฤตกิรรมการใชง้านอปุกรณ ์เชน่ การ

เปิดตูเ้ย็นบ่อยเกนิไปหรอืการเปิดทิง้ไวน้าน ชว่ยลดคา่

ซอ่มบ ารงุไดถ้งึ 40%

25%

การยดือายุอปุกรณ์

การดแูลและใชง้านอปุกรณอ์ยา่งถูกวธิชีว่ยยดือายกุาร

ใชง้านไดเ้ฉลีย่ 25% ชว่ยลดตน้ทุนในการลงทุนซือ้

อปุกรณใ์หม่

การตดิตัง้ IoT Sensor เพือ่ตรวจสอบการใชพ้ลงังานในอปุกรณต์า่งๆ เชน่ หอ้งแชแ่ข็ง หอ้งเย็น ตูแ้ช ่ตูจ้ าหน่ายสนิคา้ และระบบแสงสวา่ง 

ชว่ยใหส้ามารถระบุจดุทีม่กีารใชพ้ลงังานสงูเกนิความจ าเป็นและวางแผนการใชพ้ลงังานไดอ้ยา่งมปีระสทิธภิาพ

ระบบตดิตามประสทิธภิาพการใชพ้ลงังาน



Q & A
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